
E C O N O M I A
14 de Março de 2024 | Este suplemento faz parte integrante da edição de O MIRANTE nº 1655

ID
EN

TI
DA

DE
 P

RO
FIS

SI
ON

AL
TR

ÊS
 D

IM
EN

SÕ
ES

Tradição e modernidade 
nas Festas de São José
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• Oficina PrestoKar abre 
este mês na Portela das 
Padeiras em Santarém 8

Novo Cartório Notarial em Santarém 
• Abriu em Santarém um novo Cartório Notarial. 
Solange da Palma Martins realiza todos os actos notariais, 
onde se incluem escrituras, testamentos, procurações e 
reconhecimento de assinaturas, certificação de fotocópias 
e termos de autenticação. Promove ainda registos predial, 
comercial e automóvel. 9

Marca Marecos celebrou  
60º aniversário  
na Convenção Olitrem 
• De 5 a 7 de Março estiveram presentes na Convenção 
em Tremês mais de 450 visitantes que representaram  
mais de 170 empresas nacionais e internacionais. 14

Tomar com mais turistas  
e 134 mil dormidas em 2023
• Concelho de Tomar registou mais de 134 mil dormidas 
em 2023 com maior incidência no mês de Agosto. Museus 
e monumentos de gestão municipal também tiveram um 
aumento de 36% de visitantes. 12

• Bruno Violante apaixonou-se pela arte de 
transformar o velho em novo. Com apenas 16 anos 
Bruno Violante viu-se obrigado a trocar a escola pelo 
trabalho. Fez-se estofador e há quase duas décadas teve a 
audácia de fundar a sua própria empresa em Torres Novas. 10

• “Benavente parou no tempo e tem pouco 
investimento”. Nascido e criado em Benavente João 
Luís Silva assumiu no ano passado a funerária do sogro. 
Durante 18 anos aprendeu com o antigo patrão até abrir 
em nome próprio a Agência Funerária Santa Padroeira. 10

Campo Infante da Câmara e Casa do Campino vão acolher mais uma 
edição das Festas de São José. De 15 a 19 de Março Santarém celebra  
o seu padroeiro com um programa diversificado em que a gastronomia,  
a música e as tradições ribatejanas vão estar em destaque. 2
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Tradição e modernidade nas Festas de São José em Santarém

O Campo Infante da Câmara e a Casa do 
Campino vão acolher mais uma edição 
das Festas de São José. De 15 a 19 de 
Março Santarém celebra o seu padroeiro 
com um programa diversificado em que 
a gastronomia, a música e as tradições 
ribatejanas vão estar em destaque.

A promoção da gastronomia típica e 
a valorização das tradições ribateja-
nas ligadas ao cavalo e ao toiro são 

dois dos destaques das Festas de São José, 
que se realizam entre 15 e 19 de Março, no 
Campo Infante da Câmara e na Casa do 
Campino, em Santarém. Mas o programa 

não esquece também as gerações mais jo-
vens com espectáculos musicais e muitas 
diversões. A organização, a cargo do mu-
nicípio, apresenta um conjunto de artistas 
de impacto nacional que pretende atrair 
milhares de pessoas.

O vice-presidente da Câmara de Santa-
rém, João Leite, destaca a gastronomia como 
“um pilar fundamental estratégico de atrac-
ção de pessoas ao nosso território”, com 
a realização de várias actividades, como o 
festival de sopas, as tradicionais tasquinhas 
e a continuação da realização da praça das 
freguesias, onde as juntas de freguesia do 
concelho vão ter a oportunidade de se reu-

nir e partilhar sabores e diversos produtos 
gastronómicos tradicionais da região. No 
dia 16 de Março vai decorrer um desfile 
etnográfico, onde as juntas de freguesias se 
unem com o intuito de celebrar e valorizar 
o património ribatejano. Na manhã de 19 de 
Março, feriado municipal, realizam-se as ce-
lebrações religiosas em honra do padroeiro, 
com missa e procissão desde a Sé Catedral 
ao Campo Infante da Câmara, local das ac-

tividades festivas. Nessa data, no Convento 
de S. Francisco, o município vai distinguir 
diversas individualidades e instituições do 
concelho e realizar uma cerimónia de impo-
sição de medalhas aos Bombeiros Sapadores 
de Santarém.

Na apresentação do programa, que de-
correu na tarde de 1 de Março na Praça Sá 
da Bandeira, o presidente da Câmara de 
Santarém, Ricardo Gonçalves enfatizou a 
evolução que as Festas de São José tiveram 
desde que, há década e meia, ganharam 
nova relevância e formato afirmando-se 
hoje como um ponto de referência “para 
milhares de jovens que enchem, todos os 
anos, o Campo Infante da Câmara”.

O Campo Infante da Câmara vai receber as Festas de São José de 15 a 19 de Março

 Na manhã de 19 de Março, 
feriado municipal, realizam-se 
as celebrações religiosas em 
honra do padroeiro, com missa 
e procissão



3 14 Março 2024 | O MIRANTE 3 ESPECIAL FESTAS DE SÃO JOSÉ - SANTARÉM ECONOMIA |
foto DR

foto DR

Politécnico de Santarém reforça a ligação 
entre o ensino e o mercado de trabalho

 
Colaboração contínua entre o 
Politécnico de Santarém e o mundo 
empresarial é fundamental para 
preparar os estudantes

Um dos pilares fundamentais do Plano 
Estratégico 2030 do IPSantarém é o re-
forço da ligação ao mercado de trabalho 
como forma de preparar os estudantes 
para os desafios do mundo profissional.

Esta ligação concretiza-se através da 
recentemente criada Rede CORPORATE 
do IPSantarém, que agrega um conjunto 
de parceiros externos, como empresas e 
organizações, com o propósito de apoiar 
o desenvolvimento de novas abordagens 
de ensino através de projectos em cocria-
ção, permitindo que o conhecimento em 
sala de aula se adapte ás necessidades 
práticas do mercado de trabalho.

As Feiras de Emprego são também 
eventos essenciais para esta estratégia de 
aproximar os estudantes do mercado de 
trabalho. O conceito INTEGRA, presente 
na Feira de Emprego da Escola de Gestão 
e Tecnologia, proporciona um ambiente 
onde cerca de 40 empre-
sas e associações do Te-
cido Empresarial e Tec-
nológico interagem com 
os estudantes e docentes. 
Este ano a dinâmica será 
expandida para incluir a 
Escola Superior Agrária e 
a Escola de Desporto de 
Rio Maior, que também 
terão suas próprias Fei-
ras de Emprego.

Além disso o Politéc-
nico de Santarém é um 
dos organizadores da In-
terEduca, uma Feira de 
Educação, Emprego e 
Empreendedorismo. Nes-
se evento os participan-
tes têm a oportunidade 
de explorar oportunida-
des de formação, conhe-
cer empresas e descobrir 
caminhos para o seu su-
cesso profissional.

Em resumo, a colabo-
ração contínua entre o 
Politécnico de Santarém 
e o mundo empresarial é 
fundamental para prepa-
rar os estudantes, garan-
tindo que estejam pron-

tos para enfrentar os desafios do mer-
cado de trabalho. A inovação, a apren-
dizagem em cocriação e a ligação com a 
realidade empresarial são os pilares que 
sustentam essa relação.

Rogério Emanuel Palmeiro, Coordenador 
do Gabinete de Empreendedorismo, 
Empregabilidade e Alumni

Um aeroporto ajudaria a desenvolver Santarém 
mas acabava com a tranquilidade 

Ana Albuquerque, proprietária da Scalbeauty - Estética Avançada, Santarém

Há muitos jovens interessados 
e participativos nas actividades 
dos locais onde residem como em 
Santarém.

Para Ana Albuquerque o mais impor-
tante de Santarém é o conjunto das várias 
peças do puzzle que representam a sua his-
tória. Os monumentos a gastronomia e as 
pessoas. “É isso que é a essência da cidade 
e o que, no fundo, a representa realmente 
como ela é. Gosto de tudo em Santarém, é 
a cidade que escolhi para mim, a casa que 
escolhi para viver”, sublinha a proprietária 
da Scalbeauty - Estética Avançada.

Com uma agenda profissional sempre 
muito preenchida a empresária tenta apro-
veitar da melhor maneira o tempo livre 
para se divertir com a família, nomeada-
mente com os filhos e é isso que vai fazer 
no feriado municipal, indo visitar o local 
da Festa de S. José.

“Conheço muitos jovens interessados 
e participativos nas actividades das socie-
dades do local onde residem, como em 
Santarém, e em reviver tradições e fazer 
renascer muitas das localidades limítrofes 

que muitas vezes acabam esquecidas se 
não forem lembradas. Estas festas e ro-
marias acabam por trazer mais pessoas de 
fora para visitar a nossa cidade, e quem as 
organiza na maior parte das vezes são os 
jovens”, refere.

Sobre a não escolha de Santarém para a 
localização do novo aeroporto confessa-se 
dividida.”O facto de termos um aeroporto 
em Santarém faria com que a nossa cidade 
recebesse mais pessoas, e mais movimento 
traz crescimento populacional e cresci-
mento económico, que poderia ajudar a 
reavivar o centro histórico que tem tantas 
lojas fechadas. No entanto, porque escolhi 
esta cidade para viver e criar os meus fi-
lhos e gosto muito dela por me transmitir 
calma e serenidade, sei que tudo isso iria 
mudar com o aeroporto”.

Com muitos imigrantes a chegar à re-
gião a sua opinião é mais assertiva. “Penso 
que todos temos direito à igualdade de 
oportunidades, no entanto não nos pode-
mos esquecer que os nossos, os que nascem, 
vivem, contribuem e morrem cá, também 
precisam de ser ajudados. Devemos ajudar 
mas não em detrimento dos nossos”.
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Família Domingos tornou o restaurante Brazão 
numa referência em Santarém

O forte são as carnes de vaca grelhadas 
e tem pratos do dia com receitas da 
cozinha tradicional portuguesa.

O restaurante Brazão existe há sete anos 
em Santarém com um conceito familiar, 
acolhedor e intimista, onde os clientes fa-
zem questão de saber o nome dos proprie-
tários e vice-versa.

As carnes de vaca grelhadas são o forte, 
mas dispõe de pratos do dia que rapidamen-
te esgotam como cozido à portuguesa, carne 
à Lafões, borrego no forno, polvo à lagarei-
ro, ou bacalhau assado no forno.

Localizado na Avenida dos Combatentes, 
número 25, o Brazão está aberto de segunda 
a sábado, a partir do meio-dia para almoços 
e das 19h00 para jantares. O restaurante é a 

concretização de um sonho antigo da famí-
lia Domingos, constituída pelos pais Teresa 
e José e os filhos Daniel, Maria e Inês, que 
dão a cada prato um acrescento familiar.

“Somos feitos de sabores que nos fazem 
lembrar a comida da nossa avó naquele 
almoço de família”, descreve Maria, que 
explica que a equipa de oito elementos 
possui uma vasta experiência na área e que 
recorrem aos mesmos colaboradores desde 
início para fazer face à procura. O sorriso e 
a satisfação dos clientes, o sentimento de 
"missão cumprida", de casa cheia e de se-
rem uma referência é o mais gratificante no 
trabalho, diz Maria Domingos. Novos pratos 
estão sempre a surgir e a mãe é quem trata 
de inovar na decoração. O Brazão pode ser 
encontrado no Facebook e Instagram.

Querido Mudei  
a Casa - Artur Silva 
em Santarém
Empresa integrante de uma marca forte 
e de credibilidade, tem compromisso 
com a qualidade e superação das 
expectativas dos clientes. Pedidos 
de orçamento podem ser feitos por 
telefone, online ou presencialmente.

A unidade Querido Mudei a Casa - Artur 
Silva realiza remodelações, design de inte-
riores, pintura interior e exterior, electrici-
dade, canalização, carpintaria, marcenaria, 
entre outros serviços, numa abordagem 
colaborativa com os clientes para transfor-
mar sonhos em realidade tornando cada 
projecto único e especial.

Localizada na Portela das Padeiras, em 
Santarém, junto à Estrada Nacional 3 núme-
ro 144, a equipa é uma perfeita junção da 
experiência, inovação e visão contemporâ-
nea sendo composta por Artur Silva, Edson 
Fernandes e Silmara Ferreira. Os pedidos de 
orçamento podem ser feitos em www.queri-
doobras.pt/artursilva, e na sede de segunda 
a sexta-feira das 09h00 às 18h00.

Artur Silva fala de um sucesso significati-
vo desde que a unidade abriu em Santarém 

há dois anos, marcado pela realização bem 
sucedida de inúmeros projectos de remodela-
ção e construção, que reflectem as necessida-
des e aspirações dos seus clientes. Tem mar-
cenaria e carpintaria próprias para criação 
de peças personalizadas. O projecto permite 
manter um controlo rigoroso sobre a quali-
dade dos materiais e o processo de fabrico 
atendendo aos padrões elevados da marca. O 
Querido Mudei a Casa - Artur Silva integra a 
rede número um de obras em Portugal que 
presta serviços na área da construção civil e 
remodelação geral de imóveis.

Restaurante Brazão foi inaugurado há sete anos em Santarém 
com um conceito familiar, acolhedor e intimista

Querido Mudei a Casa - Artur Silva tem sede na Portela das Padeiras em Santarém
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Restaurante “Flor do Ribatejo”  
assume-se como tipicamente ribatejano 
Transmitir prazer à mesa é o desejo da 
gerente e cozinheira Francisca Abreu. 

 
O restaurante “Flor do Ribatejo”, em 

Santarém, assume-se como um espaço tipi-
camente ribatejano e com comida de tacho. 
Tem prato do dia, comida caseira, petiscos 
diversos e take-away. Serve pequenos-almo-
ços e possui serviço de catering. É acessível 
a pessoas com mobilidade reduzida e dispõe 
de uma esplanada onde são permitidos ani-
mais de estimação. Localizado nas traseiras 
da Praceta Augusto Brás Ruivo, loja 6, perto 
do Hospital Distrital de Santarém, o “Flor 
do Ribatejo” tem página de Facebook onde 
informa qual o prato do dia.

Francisca Abreu, 28 anos, é gerente e 
cozinheira. A adrenalina de confeccionar 
vários pratos num dia e poder transmitir 
amor e prazer através da comida culmi-
nou na passagem por vários restaurantes e 
numa história de 10 anos como cozinheira. 
Conta com a ajuda pontual da chefe Graça 
Cordeiro.

O “Flor do Ribatejo” abre de segunda a 
quinta das 07h00 às 19h00. Sexta das 07h00 
às 21h00 e sábado das 07h00 às 15h00. As 
especialidades são: bifes à portuguesa, bife 
à chefe, bife 3 pimentas, bife à Flor do Ri-
batejo, molhinhos, pota panada, arroz de 
pato, tomatada à Maria Francisca, cozido à 
portuguesa e massa à barrão.

Dona Lavadeira lava, seca, engoma e costura 

Localizada na Portela das Padeiras, em 
Santarém, também impermeabiliza 
sofás e colchões ao domicílio e tem 
uma lavandaria self-service.

A lavandaria Dona Lavadeira, na Porte-
la das Padeiras, tem lavandaria self-service 
de segunda a domingo das 08h00 às 22h00. 
Durante o horário de engomadoria, de 
segunda a sexta das 09h00 às 13h00 e das 
14h30 às 18h30, e ao sábado, das 09h00 às 
13h00, há sempre uma funcionária para 
ajudar os clientes. 

Para além de lavar, secar e engomar, 
tem serviços de costura e faz limpeza e 
impermeabilização de sofás e colchões 
ao domicílio, estando os valores dispo-

níveis na página de Facebook “Dona 
Lavadeira”.

Diana Gonçalves, 34 anos, natural de 
Santarém, é a sócia-gerente da Dona Lava-
deira, empresa que decidiu fundar quando 
ficou desempregada na pandemia e pensou 
na dificuldade que é conseguir conciliar ta-
refas domésticas com o trabalho e os filhos.

“Cuidar da roupa demora bastante tem-
po que pode ser aproveitado para algumas 
actividades de lazer”, refere, acrescentan-
do que a escolha da Avenida Junta de 
Freguesia de S. Salvador, número 37, se 
explica por ser uma zona residencial e de 
passagem para várias freguesias, o que evi-
ta deslocações ao centro da cidade de San-
tarém para usufruir daqueles serviços.

Francisca Abreu é a gerente e cozinheira do "Flor do Ribatejo" situada em Santarém

Diana 
Gonçalves 
é natural de 
Santarém e o 
rosto principal 
da Dona 
Lavadeira
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Há muitas coisas que poderiam ser melhoradas
 

Nuno Patrício da GP Agro sente que 
Santarém está a morrer lentamente 
tanto a nível cultural como a nível de 
empatia com as pessoas e com os jovens.

Santarém ainda não é uma cidade de refe-
rência a nível nacional e, em certos sectores, 
nem sequer é ainda referência regional, mas 
tem condições para o ser. A opinião é de 
Nuno Patrício, “Parts manager” da GP Agro, 
empresa de peças para máquinas agrícolas e 
industriais, com sede em Perofilho. “É capital 
de Distrito mas, não desfazendo dos excelen-
tes restaurantes, bem como de outros negó-
cios de sucesso, está muito aquém daquilo 
que poderia ser, comparando com algumas 
cidades limítrofes, nomeadamente na área 
dos serviços, lazer, cultura, entretenimento, 
tempos livres, acessos pedonais e terrestres 
e uma infinidade de outras coisas que pode-
riam ser amplamente melhoradas”, resume.

Vai aproveitar o feriado municipal, 19 de 
Março, para almoçar com a família num res-
taurante da zona e visitar o espaço da Festa 
de S. José, que foi anunciada como “a grande 
festa da juventude”, designação que encara 
com reservas. “Sinto que a minha cidade está 
a morrer lentamente tanto a nível cultural 
como a nível de empatia com as pessoas. 
Não antevejo grande futuro à vida da cidade, 

como tem sido até agora, ao tentar conciliar 
os jovens e a cidade. Tenho 3 filhos que ti-
nham um ponto de encontro, que fechou ao 
público, o motivo não conheço. E não apa-
receram alternativas. Acho que os jovens, e 
não só, sentem alguma insegurança quando 
passeiam durante a noite”.

Reconhece a importância das escolas de 
ensino superior do Politécnico de Santarém 
e do ISLA Santarém, embora a sua empresa 
não beneficie directamente com os jovens ali 
formados. Também nunca recorreu a mão 
de obra imigrante, que considera importan-
te para alguns sectores, nomeadamente o 
agrícola, mas defende uma atenção maior a 
esse assunto. “Há falta de mão de obra para 
os campos agrícolas e, se não fossem eles a 
fazer esses trabalhos, isto ficaria muito com-
plicado em termos de produtividade, mas 
isso devia ser mais controlado e mais selec-
cionado. Basta vermos o excesso de imigração 
descontrolada no Martim Moniz em Lisboa, 
e não conheço a realidade completa”. Nuno 
Patrício não ficou desiludido com o facto da 
comissão nomeada para a escolha do local 
para a construção do novo aeroporto, não ter 
indicado Santarém porque, em sua opinião 
nada ainda foi decidido, nem haverá decisão 
nos próximos anos e não há necessidade de 
sofrer por antecipação.

Nuno Patrício e Lara Patrício, “Parts Manager” da GP Agro, Perofilho - Santarém

Para a LMauto os 
clientes de hoje são 
os amigos de amanhã
Localizada em Santarém, vende 
veículos de gama média, com três a oito 
anos de uso e baixa quilometragem, 
com condições para serem 
considerados como novos.

A LMauto, em Santarém, compra e ven-
de automóveis e presta serviço pós-venda 
directa ou indirectamente recorrendo aos 
melhores parceiros. E também trata de todo 
o processo de financiamento para aquisição 
da viatura. O stand, localizado na Rua 31 de 
Janeiro, funciona de segunda a sábado das 
10h00 às 13h00 e das 14h00 às 19h00. Para 
visitas noutro horário basta agendar previa-
mente. Tem estacionamento privativo para 
os seus clientes no interior do stand.

A LMauto apresenta veículos de gama 

média com um intervalo de três a oito 
anos, baixa quilometragem e que reúnem 
condições para serem considerados como 
novos. “Gosto de aconselhar o cliente no 
momento da escolha, de me ver mais como 
um consultor do que um vendedor do mo-
mento, porque o cliente de hoje vai voltar 
se ficar satisfeito. Por essa razão adoptei o 
lema “em cada cliente temos que ter um 
amigo”, explica o sócio-gerente Luís Miguel 
Mata, de 49 anos.

A experiência adquirida ao longo de 20 
anos na área comercial, aliada à paixão pelo 
mundo automóvel sustentada numa expe-
riência familiar com mais de 40 anos no 
mercado, motivaram-no a abrir a LMauto 
em 2021, ainda que num período contur-
bado para o ramo pela escassez de viaturas, 
aumento significativo do preço dos auto-
móveis e das taxas de juro. A LMauto tem 
clientes de norte a sul do país e ilhas, num 
trabalho que, segundo explica, é assente no 
rigor, transparência, qualidade, seriedade, 
inovação e adaptabilidade para que os clien-
tes de hoje sejam os amigos de amanhã.

Seriedade, transparência, qualidade e seriedade são os valores de Luís Miguel Mata 
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Oficina PrestoKar abre este mês  
na Portela das Padeiras em Santarém
A oficina que coloca o cliente a par da 
evolução da reparação do seu automóvel 
através de uma aplicação de telemóvel e 
oferece garantia de um ano nos serviços.

A PrestoKar, oficina multi-marcas sedia-
da em Almada, chega a Santarém no final 
do mês de Março. Chapa e pintura, pneus e 
reparações de jantes, programação e codifica-
ção, reparação de centralinas e solução FAP, 
Adblue e EGR são alguns dos serviços dispo-
nibilizados com o cliente sempre a par da 
evolução da reparação através do seu telemó-
vel. A PrestoKar oferece garantia de mão-de-
-obra de um ano ou até 22 mil quilómetros. 
Vai estar localizada na Portela das Padeiras, 
junto à Estrada Nacional 3, no número 144.

A PrestoKar resulta da união de duas famí-

lias de origens diferentes que se conheceram 
e uniram pelo amor ao futebol. A história co-
meçou no coração de Almada, em 2011, quan-
do Rodrigo Rodrigues e Nathalia Rodrigues, 
sócios-gerentes da PrestoKar, adquiriram a 
oficina do mecânico Fernando Facas. Em 2022 
juntaram-se-lhe dois empresários americanos 
com experiência em Marketing e Branding, 
Gustavo Jaramillo e Ângela Jaramilho e assim 
nasceu a PrestoKar, uma marca cuja essência 
transcende fronteiras ao ser registada também 
nos Estados Unidos da América.

"A PrestoKar simboliza o nosso percur-
so como empreendedores e queremos dei-
xar uma marca na próxima geração, para 
que abrace os sonhos com determinação e 
confiança inabalável”, afirma o empresário 
americano.

Santarém distingue personalidades  
no feriado municipal
José Júlio Eloy (a título póstumo), 
Escola Superior de Saúde, Joaquim 
Magalhães Mota (a título póstumo), 
Vítor Serrão e Jorge Custódio vão ser 
agraciados com a Medalha de Ouro 
do município de Santarém.

O executivo da Câmara de Santarém 
aprovou na reunião de 11 de Março a 
atribuição de medalhas municipais a 
uma série de entidades e personalidades, 
algumas destas já falecidas. A cerimónia 
de entrega das distinções está prevista 
para o feriado municipal, que se celebra 
a 19 de Março. Com a Medalha de Ouro 
do Município de Santarém vão ser agra-
ciados José Júlio Eloy (a título póstumo), 
Escola Superior de Saúde, Joaquim Ma-
galhães Mota (a título póstumo), Vítor 
Serrão e Jorge Custódio.

A Medalha de Prata vai ser atribuída 
a Jorge Justino, enquanto a Medalha 
de Valor e Altruísmo do Município de 
Santarém homenageia o médico Torres 
Paulo a título póstumo. Com a Medalha 
de Mérito vão ser distinguidos António 
Júlio dos Santos, Fernando Diniz Ferrei-
ra, José Carlos Lucas (a título póstumo), 
Ricardo Rhodes Sérgio e Serafina Morei-
ra, no sector da Cultura; Joaquim Pedro 

Torres, António Cruz Costa, Jaime Carva-
lho e José Pereira Manata, no sector das 
Actividades Económicas; Maria Martins 
e José Manuel Constantino, na área do 
Desporto; e Miguel Castanho, na Ciência.

Durante a apreciação desse ponto o 
vereador Nuno Domingos (PS), que é o 
representante do executivo na comissão 
da medalha municipal, considerou que 
estes momentos são muito importantes 
para as comunidades por reconhecerem 
o mérito de concidadãos e instituições 
referindo que vale a pena olhar para a 
história de vida dessas personalidades 
pelo exemplo que constituem.

Oficina 
PrestoKar 
abre portas 
este mês de 
Março na 
Portela das 
Padeiras, em 
Santarém


