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Ribatejo: um destino com tanto para contar

A Entidade Regional
de Turismo

assume, assim, de
forma categorica,

a necessidade

de aprofundar a
promocao turistica
regional do Ribatejo.

A Entidade Regional de Turismo
¢ hoje o Ginico organismo de
turismo do pais que assume a
responsabilidade de promover
amarca Ribatejo, numa éptica
turistica e de comunicagdo de um
territério com identidade propria.
A Entidade Regional de Turismo
assume, assim, de forma categorica
a necessidade de aprofundar a
promocao turistica regional do
Ribatejo.

Nesse sentido, encontram-se em
execucao um conjunto de acgdes e
iniciativas que pretendem elevar
a notoriedade da Marca Ribatejo,
principalmente no mercado
nacional.

O Ribatejo tem de ganhar
dinamica e @ medida que o seu
produto turistico se desenvolve,
importa criar condi¢des para uma
melhor distribuigéo e apoio a
comercializacio dos respectivos
servigos. Aqui podemos salientar
a necessidade de mais empresas
da regido se associarem a

Agéncia Regional de Promocgéao
Turistica e assim ganharem maior
capacidade de recurso a fundos e de
internacionalizag&o.

No plano internacional e a
despeito da rigidez da arquitectura

das marcas turisticas regionais

de base territorial do pais,
comegou-se este ano a englobar
progressivamente no marketing
internacional da area regional

de turismo Alentejo/Ribatejo,
contetdos de promogéo dos onze
concelhos que comp&em a Leziria
do Tejo.

Particularmente em Espanha, e
numa campanha para a regido da
Extremadura, o Ribatejo surgiu ja
com um video préprio e contetidos
dedicados. O mesmo acontecera na
presenca na INTUR, em Valladolid,
no proximo més de Novembro,
certame no qual divulgaremos o
Ribatejo.

Com a CIMLT, estamos a trabalhar
na presenca do Ribatejo na proxima
FITUR, em Madrid.

S&o passos iniciais, mas sélidos, que
serdo aprofundados nos préximos
anos.

Apresento em seguida as principais
accOes e projectos em curso a
desenvolver nesta area promocional
em 2026:

1. Edicao de livro de férias e roteiros
de lazer na Leziria do Tejo, jaem
distribuicao;

2. Campanha de promog&o no
mercado nacional entre Julho e
Novembro, a qual sera langada nas
préximas semanas em duas vagas
distintas;

3. Feira Internacional de Artesanato
em Lisboa, na qual o Ribatejo sera
a Regido Convidada (27 de Junho
a5 de Julho), na FIL - Parque das
Nagcoes;

4. Apoio ao Festival Entre Quintas,
com mobilizacdo de jornalistas
internacionais;

5. Apoio a festivais de caminhadas e

eventos de Cycling.

6. Realizacdo do Evento Cultural e
Gastronémico “Raizes Vivas”, em
Santarém e noutros concelhos da
Leziria do Tejo;

7. Criacdo do Roteiro Turistico
sobre Marquesa de Alorna, como
suporte a promocgao nacional e
internacional do Ribatejo, com
foco em Almeirim e Salvaterra de
Magos;

8. Captacdo e criagdo de contetdos
digitais para a promogao nacional e
internacional;

foto O MIRANTE

9. Participacdo com a Associacao da
Rota dos Vinhos do Tejo na Festuris
Gramado, no Brasil;

10. Incluséo da Golega na futura
Rota Ibérica da Atrelagem e
dinamizacao de parcerias com a
Andaluzia para a promocgao da Feira
do Cavalo.

José Manuel Santos
Presidente da Entidade

Regional de Turismo e da Agéncia
Regional de Promocé&o Turistica
(Alentejo e Ribatejo)
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Companhia das Lezirias:

um refugio de natureza e tradicao

Na sua oferta turistica,
a maior exploracéao
agroflorestal do pais
distingue-se pelas
paisagens Unicas de
montado, lezirias,
campos agricolas e
0 EVOA, um espaco
de observacéao de
aves reconhecido
mundialmente.

“A Companhia das Lezirias é um
dos territorios mais auténticos
de turismo de natureza e rural
em Portugal com mais de 20 mil
hectares de experiéncias para
todas as idades a sua espera.

A maior exploragdo agropecuaria
e florestal do pais distingue-

se também pela sua oferta
turistica com paisagens unicas
de montado, lezirias, campos
agricolas e apresenta em plena
Reserva Natural do Estuério

do Tejo o EVOA, um espago de
visitacdo e observacdo de aves
reconhecido mundialmente.
Além da agricultura, da floresta,
do gado e de ecossistemas Unicos,
a oportunidade de conhecer a
Companhia das Lezirias brinda
também todos os seus visitantes
com os vinhos de producgéo
bioldgica da Herdade de
Catapereiro.

O cavalo Puro-Sangue Lusitano,
simbolo maior da heranca
equestre portuguesa, € também
uma imagem de marca da
Companhia das Lezirias com
especial destaque para a
Coudelaria de Alter Real, em
Alter do Chéo, um local Gnico no
pais.

Vida selvagem é uma
marca identitaria das
Lezirias ribatejanas

A caminho dos 190 anos de
histéria, a Companhia das
Lezirias afirma-se como um
destino para abrandar, respirar

02 Julho 2026 | 0 MIRANTE
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natureza, aprender e viver a
esséncia mais pura do Ribatejo
com diversos programas para
familias, empresas e escolas”.
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Taberna do Quinzena: um nome
de referéncia na capital da Gastronomia

Fernando Batista
gere uma marca
gue nasceu com o
seu bisavo paterno,
passou pelas méaos
do avd e do pai e
ganhou dimensao,
notoriedade e
prestigio sob a sua
lideranca.

Magusto com bacalhau assado,
torricado de bacalhau, entrecosto
com arroz de feijoca, naco

de novilho bravo avinhado e

pato assado no forno a nossa
moda sdo algumas das iguarias
gastronémicas da Taberna do
Quinzena em Santarém. Pratos
elaborados de acordo com as
receitas antigas, que a casa faz
questdo de preservar e divulgar.
O restaurante, cujo nome figura
entre os mais conhecidos da
cidade, tem todos os dias trés
pratos do dia, sendo que um deles
é sempre fixo.

Os vinhos ribatejanos estdo
maioritariamente na lista e
percebe-se porqué. “Os N0ssos
pratos tradicionais sdo pratos um
pouco mais fortes. Temos vinhos
brancos de grande qualidade, mas
0S N0ssos vinhos tintos, que séo
um pouco mais graduados, sdo 0s
recomendados. Quase todos 0s
vinhos tintos do Ribatejo dao para
0 nosso tipo de comida”, explica o
gerente, Fernando Batista.
Quando Fernando Batista nasceu,
em 1966, a Taberna do Quinzena
jé estava nas méaos do seu pai,
Fernando, que servia copos de
vinho e petiscos que comprava aos
produtores.

Foi no ambiente de Taberna

que Fernando Batista cresceu

até aos 18 anos, altura em que

foi para Lisboa trabalhar na

area da restauracdo colectiva
durante alguns anos, tendo
posteriormente fundado uma
empresa de distribui¢do de frutas,
que vendeu para ficar a frente

da Taberna do Quinzena, na

Fernando Batista,
proprietario da
Taberna do Quinzena

sequéncia do falecimento do pai,
em 1995, dando continuidade ao
legado familiar e introduzindo-lhe
algumas alteracdes, entre as quais
o servigo de almogos.

“Em 1998 estivemos presentes,
pela primeira vez, no Festival de
Gastronomia.

Actualmente temos cinco espagos
Taberna do Quinzena, em
Santarém. Dois deles em espago
préprio. Temos também toda

a area de restauragdo do hotel
Verdi Santarém, self-services,
cafetarias, e um restaurante no
Cartaxo. No meio disto tudo,
ainda fazemos eventos no pais
inteiro, nos quais deixamos a
marca da nossa gastronomia
ribatejana e de Santarém, esta
responsabilidade é grande,
porque estamos na capital da
Gastronomia.

O nosso lema é prestar o melhor
servigo em prol do cliente e levar o
que o Ribatejo e Santarém tém de
melhor para dar”.

O empresario esta atento a oferta
ao nivel da restauracao e diz-se

satisfeito com o que se passa na
cidade. “Hoje temos, felizmente,
um leque de variedade, em termos
de restaurantes em Santarém.
Fico satisfeito que todos os meus
colegas, sem excepgao, trabalhem
muito bem. Se todos trabalhamos,
é porque é bom. Isso quer dizer
gue o turismo em Santarém esta
a aumentar e que todos fazemos
algo de bom para que isso
aconteca”, sublinha.

NO RIBATEJO
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Que a Taberna do Quinzena

seja lembrada pela qualidade

e pela tradicdo € um dos
objectivos. Mais do que
diplomas e prémios na area

da restauracgéo e gastronomia,
diz que 0os momentos mais
marcantes sdo aqueles em que

o cliente lhe confessa que ficou
muito satisfeito e vai voltar. Viva
Santarém, viva o Ribatejo e viva a
capital da Gastronomia.
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Grupo Raimundo’s langa 0 vinho Essénclia
d’Aldeia e o cafe Mundo’s Cafe

As duas novas
empresas de Fabio
Raimundo e Jacinto
Raimundo, com
sede em Abrantes,
surgem da vontade
de criar produtos
que representem
autenticidade e
tradicao.

Esséncia d’Aldeia e Mundo’s Café
sd0 as mais recentes marcas do
Grupo Raimundo’s, com sede

em Abrantes, que ja contava

com a ImoRaimundo’s, no ramo
imobiliério e a Raimundo’s -
Higiene e Seguranga.

Fabio Raimundo e Jacinto
Raimundo, socios-gerentes do
grupo, afirmam que a Esséncia
d’Aldeia, dedicada a criagéo

e comercializacao daquela

marca de vinho, e o Mundo’s

Café, vocacionado para o

mesmo propdsito na area do

café, nasceram da vontade

de desenvolver produtos que
representassem autenticidade,
tradi¢do e qualidade.

Esséncia d’Aldeia representa
aalma, asimplicidade e a
autenticidade das origens. E uma
homenagem aos valores e tradi¢des
que passam de geragao em geragao.
Foi também para relembrar o que
havia antigamente de bom nas
aldeias e este nome foi com o intuito

Fabio Raimundo e
Jacinto Raimundo,
sécios-gerentes do
Grupo Raimundo’s

de ndo ser so para o vinho como
também para outros projectos que
poder&o aparecer”, explicam.

“Ja o Mundo’s Café”, além de vir do
nosso nome Raimundo, simboliza
a diversidade, a descoberta e a
ligacdo entre culturas através

do café, uma bebida universal
apreciada em todo o mundo”.
Sublinham que a criacao das
marcas de vinho e de café surgiu
da paix&o por sabores genuinos

e da inten¢do de transformar
experiéncias e memarias em
marcas capazes de criar ligagdo
emocional com os consumidores.
“A inspiracao veio das raizes, das

tradices locais e da importancia
dos momentos de partilha. Tanto o
vinho como o café fazem parte da
cultura e do quotidiano das pessoas,
sendo elementos que aproximam
familias, amigos e comunidades.
Procuramos criar marcas que
celebram esses momentos. O
maior desafio foi encontrar o
equilibrio perfeito entre tradicdo e
inovagdo, garantindo um produto
que respeitasse as suas raizes e,

a0 mesmo tempo, apresentasse
qualidade e diferenciag¢do no
mercado”.

Com as novas marcas, Fabio
Raimundo e Jacinto Raimundo

pretendem chegar a consumidores
que valorizam qualidade,
autenticidade e experiéncias
genuinas, construindo assim duas
marcas solidas, reconhecidas pela
sua qualidade e autenticidade.
“Convidamos todos a descobrir
duas marcas criadas com

paixao, dedicacéo e respeito

pela qualidade. Que cada

garrafa de Esséncia d’Aldeia e
cada chavena de Mundo’s Café
sejam uma oportunidade para
viver momentos especiais, criar
memorias e apreciar o melhor que
a tradicéo e a autenticidade tém
para oferecer”.
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Moinho do Canto Residence em Rio Maior

Uma nova vida para um
espaco com mais de 70
anos de historia.

O Moinho do Canto Residence foi
oficialmente inaugurado em Rio Maior,
assinalando o inicio de uma nova etapa
para um espaco profundamente ligado

a histéria da regido e de varias geracoes

da mesma familia. A historia deste local
remonta a 30 de Abril de 1952, quando Jodo
Nunes Bernardino adquiriu a propriedade
onde existia um antigo moinho de dgua
dedicado @ moagem de farinha. Ao longo
das décadas, o espaco foi acompanhando a
evolucao da familia, acolhendo actividades
agricolas, tornando-se ponto de encontro da
comunidade e ficando mais tarde conhecido
como o emblemético Moinho do Canto Bar,
local de convivio e de memarias para muitos
rio-maiorenses.

Apo6s um periodo de inactividade,

a propriedade ganhou uma nova
oportunidade em 2021, quando Ant6nio
Barbosa, neto de Jodo Nunes Bernardino,
assumiu o desafio de recuperar este
patrimonio familiar, preservando a sua
identidade e respeitando a sua historia.

O resultado desse trabalho é agora visivel

com a abertura do Moinho do Canto
Residence, uma unidade hoteleira que
alia conforto, tranquilidade e proximidade
a natureza, mantendo viva a memoria

de um lugar com forte significado para a
comunidade local.

A cerimonia de inauguragéo, no dia 22

de Junho, reuniu familiares, amigos,
parceiros, colaboradores e representantes
de diversas institui¢des da regido, num
momento marcado pela emocéo e pelo
reconhecimento de todos aqueles que
contribuiram para transformar uma visao
em realidade.

Durante a sua intervencao, Anténio
Barbosa destacou a importancia da familia,
dos profissionais envolvidos no projecto e
de todos os que acreditaram nesta iniciativa
desde o primeiro momento. Mais do que

a abertura de um hotel, a inauguracéo
simboliza a recuperacao de um espago

que faz parte da histéria de Rio Maior e
que pretende agora criar novas memaorias
para quem o visita. O Moinho do Canto
Residence abre assim as suas portas,
afirmando-se como uma nova referéncia
de alojamento na regido, onde conforto,
natureza e hospitalidade se unem para
proporcionar uma experiéncia auténtica e
acolhedora.

foto O MIRANTE

Rita Henriques e

Antoénio Jodo Barbosa,
proprietarios, com 0s
filhos Ant6nio Carlos
Barbosa e Raquel Barbosa
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Vigoroso € o vinho proprio da Distriovo
e Jasurge em restaurantes da regiao

Inovacéo foi concretizada
com o apoio da SIVAC -
Sociedade Ideal de Vinhos
de Aveiras de Cima e o nome
Vigoroso é também usado
para o café da empresa.

A Distriovo, empresa de Salvaterra de

Magos, criou uma marca propria de vinho,
Vigoroso, uma marca com identidade propria,
personalidade e presenca no mercado, que passa
a integrar o conjunto de produtos alimentares
que distribui. O proprietario, Emanuel Silva,
explica que a decisdo constitui um passo natural
para quem ja domina a distribuigéo alimentar e o
canal Horeca (acronimo de Hotéis, Restaurantes
e Cafetarias/Catering).

“Cada vez mais clientes procuram fornecedores
que consigam entregar varios produtos de
confianca numa s6 encomenda. Ja existia

esse pedido do mercado, mas também era um
objectivo pessoal entrar no sector dos vinhos,
porque faz parte da nossa cultura e da nossa
regido. Sentimos que era 0 momento certo e
concretizamos a ideia com o apoio da SIVAC
(Sociedade Ideal de Vinhos de Aveiras de Cima)
que acreditou em nos”, explica.

Para a marca Vigoroso da Distriovo foram
escolhidos vinhos equilibrados, agradaveis, e
faceis de beber no dia a dia. Um branco mais
fresco e leve, ideal para refeic6es descontraidas,
e um tinto com mais estrutura mas sem ser
demasiado pesado, para agradar a diferentes
tipos de consumidores. O rétulo foi pensado para
refletir um vinho acessivel, moderno e ao mesmo
tempo ligado as raizes ribatejanas e ao espirito
familiar da empresa.

"Era muito importante para nds manter essa
ligacdo ao Ribatejo. Somos uma empresa da
regido e fazia todo o sentido trabalhar com

Emanuel Silva,
proprietario da
marca Distriovo
e Vigoroso

vinhos produzidos aqui, valorizando aquilo que
€ nosso. O Ribatejo tem tradicdo e qualidade
vinica, e quisemos que isso estivesse presente
neste projecto”, refere.

Em garrafa de 0,75 | ou bag-in-box de 5 e 10
litros o Vigoroso ja estd no mercado, com

uma boa relagdo qualidade/preco. “Hoje em
dia 0 ‘bag-in-box’ tem muita procura pela
practicidade, pela conservagdo e também pela
relacéo qualidade/preco. E muito usado em
casas, restaurantes e eventos e representa
cerca de 60% das vendas. A garrafa continua a
ter um peso muito forte, porque ha toda uma

foto O MIRANTE

experiéncia associada ao vinho em garrafa. Por
isso decidimos apostar nos dois formatos”, refere
0 empresario.

A Distriovo usou também o nome Vigoroso para
0 seu café e esta a estudar o lancamento de mais
um produto com essa marca. Com uma estrutura
montada, uma equipa experiente e clientes
fidelizados, os novos produtos sao introduzidos
sem alterar a proximidade e rapidez do servico.
A Distriovo mantém a sede em Salvaterra de
Magos, trabalha maioritariamente no Ribatejo e
Alentejo e procura alargar a sua distribuicéo para
Lisboa e Algarve.
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cruza tradigOes gastronomicas
do Ribatejo, Alentejo e Beira Baixa

Hélia Fontinha, Anténio
Larguinho e Ana Larguinho

Um espac¢o onde Varias
geracoes de familias se
cruzam, celebrando a vida,
e onde as pessoas se sentem
genuinamente felizes a
partilhar uma refeicéo.

O Restaurante “A Tulipa”, fundado por
Antonio Larguinho, tem a sua origem ligada
ao antigo bar A Tulipa que foi transformado
em restaurante para aproveitar uma grande
oportunidade de mercado: a construgdo da
Central Termoeléctrica do Pego.

A chegada de um grande namero de
trabalhadores e visitantes a localidade

criou a necessidade urgente de um espacgo
que oferecesse refei¢es de qualidade e um
ambiente acolhedor.

“Como qualquer grande novidade na terra,

a abertura foi sinébnimo de casa cheia. Ainda
sentiamos o cheiro a tinta fresca nas paredes
e um nervosismo miudinho na barriga, mas
a vontade de receber bem era maior. Para
celebrar este inicio, prepardmos uma recepgao

foto O MIRANTE

em grande: houve direito a oferta de leitéo
assado e a festa foi animada por um conjunto
musical”, contam.

“Comegamos com uma ementa humilde de
cerca de oito pratos, focada essencialmente
em carnes tradicionais. Com o tempo,
investimos na modernizacdo do espago

e na sofisticacao do servico, o que nos
permitiu elevar a oferta gastronémica.

Hoje, a nossa ementa inclui peixes frescos,
mariscos e cortes de carnes nobres. Esta
transformacao reflectiu-se directamente no
nosso publico: conquistdmos uma carteira
de clientes mais ampla, exigente e, acima

de tudo, profundamente fiel”, explicam os
proprietéarios.

A Tulipa, actualmente com Ana Larguinho

e 0 pai Anténio Larguinho na geréncia, tem
um ambiente familiar e caloroso. Os seus
principais clientes sdo pessoas da terra, mas
a sua localizagdo atrai muita gente, tanto da
regido, porque ganhou fama, como de muita
gente de passagem e também os utilizadores
da EN118, bem como ‘aventureiros’ que
percorrem a mitica Estrada Nacional 2.
Entre os pratos mais especiais do menu, a

nivel de carnes, destacam-se os Lombinhos
com Camardo, confeccionados em frigideira
de aluminio. No peixe e marisco, 0s mais
apreciados sdo a Fritada Mista de Polvo e

o Polvo com Améijoas — ambos servidos

na sertd — a Feijoada de BUzios a Costa
Vicentina e as Lulas a Pescador.

“Na confluéncia do Ribatejo, Alentejo e Beira
Baixa, a nossa cozinha é de sabores intensos,
muito forte nos petiscos e profundamente
ligada as nossas raizes, onde o bucho e a
tripa — sejam cozidos ou grelhados — e as
famosas migas carvoeiras sdo os grandes
protagonistas. Esta identidade é tdo marcante
gue conta com a dedicacdo da Confraria

do Bucho e da Tripa, que leva o nome e 0s
sabores da nossa terra a ser divulgados com
orgulho por todo o pais”, referem.

Quanto ao futuro, para além de projectos
que ainda possam concretizar, afirmam que
gostariam que o restaurante A Tulipa fosse
recordado como um simbolo de consisténcia
e qualidade a mesa e como um lugar com
alma. “Um espaco onde varias geracdes de
familias se cruzaram, celebraram a vida e
onde as pessoas foram genuinamente felizes
a partilhar uma refeicdo. Queremos que o
nosso nome seja sinébnimo de boas memarias
e de momentos felizes no coracéo do Pego”,
concluem.
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Pastelaria Bijou faz parte da historia social
da cidade e regiao de Santarém

Paulo Oliveira, actual
proprietario das trés
casas Bijou, fala dos
famosos Pampilhos,
Celestes e Arrepiados
e conta que até o 25
de Abril passou por
ali.

A historia da Pastelaria Bijou, em
Santarém, comecou com Alfredo
Oliveira, um natural de Vila Nova
da Barquinha, que ha 78 anos foi
para a capital de distrito assumir
a exploracgédo de uma pastelaria
que funcionava no mesmo local

€ com 0 mesmo nome, no Largo
do Seminario, pertencente a um
empresario da cidade, tendo-a
adquirido ao fim de dois anos.

Na época, a producao era feita
numa pequena unidade localizada
na Travessa dos Pasteleiros, no
centro histérico de Santarém. Com
0 passar dos anos, a empresa foi
evoluindo e, em 1982, a fabrica
mudou-se para a Zona Industrial
de Santarém, onde continua
actualmente a funcionar. Toda

a producao é feita internamente

e destina-se exclusivamente as
pastelarias Bijou, sem qualquer
revenda a terceiros.

Em 1980, abriu a Bijou 2, na
Avenida José Saramago, junto

ao edificio que hoje alberga as
Financas. E a mais recente é a
Bijou 3, adquirida ha cerca de dez
anos. O espago ja funcionava como
pastelaria, embora com outra
designacao, e situa-se junto a
Rotunda do Forcado, também em
Santarém.

Paulo Oliveira, natural de
Santarém, actual proprietario da
pastelaria Bijou, em Santarém,
acrescenta outros dados a historia
da Bijou, para reforcar a sua
importancia e ligacéo a sociedade
local.

“Esta casa tem também um
importante valor historico. Foi
palco de varias reunides realizadas
antes do 25 de Abril de 1974 e, em
particular, de um encontro que
decorreu na véspera da Revolugao,

Paulo Oliveira,
proprietario da
pastelaria Bijou

reunindo alguns dos Capitéaes de
Abril. Esse episédio encontra-se
documentado e constitui um dos
momentos marcantes da historia
da Bijou”.

Sobre os doces mais emblematicos
da Bijou, o empresario refere que
existem trés que, de certa forma,
representam a cidade e a regido: o
Celeste, 0 Pampilho e o Arrepiado.
Os trés estdo muito ligados a
identidade gastronémica local, mas
0 Pampilho ganhou um destaque
muito significativo e tornou-se o
bolo mais vendido da casa. Criado
pela Bijou no final da década de
1970 e registado como marca

em 1982, é aquele que melhor
simboliza o sucesso da pastelaria
junto dos clientes.

Para além dos trés mais
destacados, a Bijou tem outros,
como por exemplo a Pombinha,
gue é um doce tradicional das
padarias de Santarém, cuja
receita foi facultada por um antigo
colaborador da antiga Sociedade de
Padaria de Santarém. E, por isso,
mais um produto representativo
do Ribatejo e, de forma muito
particular, de Santarém.

“A Bijou ndo se resume aos seus
doces mais conhecidos. Para além
destes, confeccionamos também
uma vasta gama de bolos de
pastelaria tradicionais de todo

o0 pais. O que fazemos todos os
dias é apostar na qualidade. Essa
preocupac¢do comeca na escolha
dos fornecedores e das matérias-
-primas. O nosso objectivo nunca
foi produzir ao prego mais baixo,
mas garantir que cada produto sai

com a qualidade que pretendemos.

E essa filosofia que orienta o nosso
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trabalho. Todo o0 nosso produto

é artesanal”, sublinha Paulo
Oliveira.

“Ao longo de décadas, vimos
passar varias geragdes pela nossa
casa. Primeiro vieram os avos,
depois os filhos e, mais tarde,

os netos. E muito gratificante
perceber que a ligacdo a pastelaria,
como ponto de encontro e
convivéncia, se foi transmitindo
de geragdo em geragao e que
continuamos a fazer parte da vida
de tantas familias”.
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L'Ecole, entre paisagens serenas e uma
natureza vibrante, é um espaco para abrandar

L'Ecole é um destino pensado
para experiencias completas

No coracéo de
Agua Travessa,
entre paisagens
serenas e uma
natureza vibrante,
um reflgio que
combina tradicdo e
modernidade.

O L’Ecole continua a
afirmar-se como um destino
pensado para experiéncias
completas, onde natureza,
hospitalidade e gastronomia
convivem de forma
harmoniosa.

Conhecido pelo eco resort

e pelo restaurante, o

espaco dispe também de
uma vertente dedicada

ao universo corporate,
acolhendo formacoes,

reunides estratégicas,
retiros empresariais e
experiéncias de team
building num ambiente
mais calmo e inspirador.
Inserido num cenério
natural e longe do ritmo
acelerado do quotidiano,
o L’Ecole propde uma
abordagem diferente ao
contexto empresarial,
privilegiando o conforto,
a concentracéo e a ligagdo
entre equipas.

O espaco dispde de

uma sala de formag@es
totalmente equipada com
todo o material necessario
para apresentacoes,
workshops e sessdes de
trabalho, permitindo
receber empresas que
procuram um ambiente
funcional sem abdicar da
componente humana e do

bem-estar.

Além das areas dedicadas ao
trabalho, o projecto oferece
todas as comodidades para
uma experiéncia completa,
incluindo restaurante, bar,
alojamento e estacdo de
carregamento para viaturas
eléctricas. A componente
gastronémica assume um
papel central, prolongando os
momentos de partilha a mesa
e contribuindo para uma
experiéncia mais proxima e
memoravel.

Mais do que um local

para reunides, o L’'Ecole
posiciona-se como um
espaco onde as empresas
podem desacelerar, criar
novas perspectivas e
fortalecer relagBes num
ambiente marcado pela
tranquilidade, autenticidade
e atencgédo ao detalhe.

e contemplar a tranquilidade
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GGP Viagens abre caminho

a experiéencias por todo o mundo

Goncalo Gomes Pedro
trabalha para proporcionar
viagens, das quais cada cliente
regressa de coracao cheio,
mais rico culturalmente

e com a certeza de ter feito a
escolha certa.

Operando a partir de Macéo, a GGP Viagens
abre as portas do mundo a quem procura
experiéncias de viagens Unicas e memoraveis.
Empresa de cariz familiar, a agéncia é liderada
por Gongalo Gomes Pedro, trabalhando em
conjunto com o seu filho mais velho, numa
aposta continua num acompanhamento
proximo e personalizado ao cliente. A

agéncia destaca-se por um servigo altamente
personalizado e por uma consultoria rigorosa,
desenvolvendo programas a medida, circuitos,
viagens de incentivo e organizacdo de grupos.
Com raizes familiares na regido, a GGP Viagens
reforcou a sua presenca em Mag&o apds o
periodo da pandemia, assumindo de forma
ainda mais préxima a ligacdo ao territério e a
comunidade local, mantendo simultaneamente
uma forte proximidade ao mercado nacional e
aos principais destinos internacionais.

Criada em 2017, a agéncia de viagens para
particulares e empresas assenta na experiéncia
pessoal e profissional de Gongalo Gomes Pedro,
com mais de 37 anos de experiéncia no sector do
turismo e uma longa ligacgéo a area,

tanto em Portugal como no Canada,

a partir da cidade de Toronto, onde desenvolveu
um trabalho préximo do mercado sénior,
adquirindo uma sensibilidade diferenciadora
para o detalhe e para o servigo personalizado.
Em Lisboa, durante 18 anos, teve
responsabilidades de chefia em balcoes

de empresas de referéncia como o Grupo
Interpass e a Rede TopAtlantico, consolidando,
como realca, uma visdo estratégica e
operacional do sector.

A GGP Viagens assume-se como especialista
no segmento familiar, criando solucdes
ajustadas a diferentes perfis, sempre com

foco na qualidade, seguranca e experiéncia.
Disponivel 365 dias por ano e 24 horas por
dia, a GGP distingue-se pelo acompanhamento
permanente e pela capacidade de resposta,
garantindo total tranquilidade antes, durante e
apoés cada viagem.

Gongalo Gomes Pedro acredita que o futuro
do turismo passa por itinerarios cada vez

mais personalizados, técnicos e exigentes,

e é precisamente nessa exigéncia que a

Gongcalo
Catarino
Gomes Pedro
e Gongalo
Maria Gomes
Pedro

GGP Viagens se posiciona, assumindo estar
preparada para responder com conhecimento,
experiéncia e dedicagdo. “Mais do que vender
viagens, a GGP Viagens dedica-se a criar
memodrias”, sublinha.

No site e nas redes sociais da GGP Viagens,
para além do sistema de pesquisa de hotéis e
voos, sdo disponibilizadas informac®@es sobre
multiplos destinos, tendéncias e condicGes
das viagens que a empresa promove,
nomeadamente alguns dos destinos mais
procurados e Ultimas tendéncias.
Actualmente, como refere Gongalo Gomes
Pedro, “destacam-se as Caraibas e Africa
para férias de praia e resorts, mas tambhém
existe uma procura cada vez maior por
grandes viagens a medida e experiéncias
mais personalizadas, desde circuitos até
programas combinados em varias cidades

e paises. Em paralelo, cresce muito a
procura por capitais europeias e circuitos
personalizados, como o ‘island hopping’ na
Grécia. A Asia e a América Latina afirmam-
se hoje como alguns dos destinos com maior
crescimento e procura no segmento das
viagens personalizadas.
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A Cernelha & mais do que um tradicional
restaurante ribatejano

Vania Costa esteve
sempre ligada a
restauracao porque,
antes do restaurante
no Cartaxo, 0s

pais tiveram

uma pastelaria e
restaurante em Vila
Cha de Ourique, e
posteriormente um
espago para eventos.

A Cernelha como peca de carne
bovina tenra, pode ter estado na
origem do nome do conhecido
restaurante do Cartaxo, onde
abriu ha uns bons quarenta anos.
O espaco foi comprado pelos pais
da actual gerente, Vania Costa e o
nome ficou.

A fama de uma boa gastronomia,
que ja tinha, manteve-se e
ampliou-se. Gragas a forma
calorosa de receber e de tudo
fazer para agradar aos clientes, e
a competéncia de quem lhe traca
diariamente o rumo.

“Ha 34 anos 0s meus pais, Sara
Gomes e Sérgio Pinto da Costa
comecgaram a trabalhar na

area da restauragao, com um
restaurante e pastelaria em Vila
Cha de Ourique que tinha 0 nome
de “A Bula” e em 1999 criaram

a Casa da Caldeira em Vila Cha
de Ourique como restaurante e
espago para eventos.

Em 2006 surgiu a oportunidade
de passarem para A Cernelha, um
restaurante que ja existia com
outra geréncia. E um restaurante
de referéncia na cidade do Cartaxo,
a que tive todo o gosto em dar
continuidade ha quatro anos”,
explica.

Toda a vida de Vania Costa esta
ligada a restauracdo. Mesmo o
curso de gestao de empresas que
tirou foi escolhido por poder vir a
ser Util ao restaurante.

A Cernelha é um restaurante
tradicional ribatejano mas a
ementa vai um pouco mais

além. A sopa da pedra, a sopa de

Vania Costa,
proprietaria do
restaurante A
Cernelha, no Cartaxo

peixe, os grelhados no carvéo, o
tornedo, costeleta de boi, posta
de boi, o bife & Cernelha, picanha,
secretos, lagartos, espetadas de
lombinho de boi, entre outros,
sd@o os pratos mais pedidos, tanto
por clientes portugueses como
estrangeiros. E estes ultimos
procuram conhecer mais do que
um.

Normalmente, os portugueses
olham para a ementa e escolhem
um prato. Os estrangeiros tém
muita curiosidade e querem
experimentar muita coisa. Pedem
varios pratos.

A mae de Véania costuma ajudar
na cozinha, o que garante, ndo so
a transmissdo de conhecimento,
como a garantia de sabores mais
caseiros. Mais tradicionais. 1sso
nota-se bem, no bife a Cernelha,
no tornedo, no arroz de polvo

ou de peixe, no ensopado de
enguias, no bacalhau com natas,
ou no magusto. E também nas
sobremesas doces, tanto no

doce da casa, como no pudim de
abobora e na cascata de maca.

O ambiente é calmo, acolhedor,
familiar. Reina a simpatia e a boa
educacdo. Nao é por acaso que

o recrutamento de pessoal seja

uma das maiores preocupagdes
da gerente. “E muito importante
conseguir ter pessoal capaz

para lidar correctamente com o
cliente, e que mostre empenho
em trabalhar aqui”, explica.

A Cernelha est4 aberta todos os
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dias para almogos e jantares.

E esta a ser ponderada a
possibilidade de uma ampliagdo
gue permita a criacdo de uma
zona para eventos, como
baptizados, festas de aniversario,
almogos e jantares de convivio.



TURISMO NORIBATEJO
0 "IRANTE | 02 Julho 2026 Vinhos, hotéis, viagens, restaurantes e sabores da regido



« TURISM

NO RIBATEJO

Vinhos, hotéis, viagens, restaurantes e sabores da regido

Hotel Aires da Serra: um reflgio
de tranquilidade em Torres Novas

A hospitalidade da
equipa, o conforto dos
quartos, um pequeno-
almoco diversificado
e a tranquilidade
associada aos ares

da serra, sdo alguns
dos elementos que
contribuem para uma
estadia confortavel e
agradavel no Aires da
Serra Hotel

O Aires da Serra Hotel nasceu

da vontade de transformar uma
casa de familia num servico de
hotelaria de exceléncia em Torres
Novas.

O hotel é um destino Gnico para
quem queira ter uma experiéncia
no campo. Além do sossego que
se sente no espaco, rodeado

de natureza, tem também uma
decoragdo que remete para os
anos 70 do século passado, altura
em que a casa foi construida.
Trata-se de uma unidade
hoteleira que disponibiliza aos
seus hospedes duas piscinas; uma
vista privilegiada para a Serra
d’Aire, e também um espaco
amplo, como se de uma pequena
aldeia se tratasse.

O hotel oferece 18 quartos e
apartamentos, aulas de yoga e
servicos de SPA. A classe média
portuguesa e estrangeira é quem
mais procura o hotel. Além,
também, das empresas da regiao,
quando precisam de alojamento
para os seus colaboradores. O Aires
da Serra Hotel é especialmente
conhecido pela simpatia e
hospitalidade da sua equipa.

Conforto, tranquilidade e
modernidade sdo dos principais
atributos do Hotel Aires da Serra

A maioria dos colaboradores sdo
licenciados e as competéncias
mais valorizadas enquadram-

se nas areas da hotelaria e do
marketing.

O hotel procura disponibilizar os
produtos da regido, tendo varios
tipos de arvores de fruto. Os figos
sdo das frutas mais apreciadas
pelos héspedes.

Esta neste momento a ser
avaliada a possibilidade de
expandir a oferta através de tipos
de alojamentos diversos. No
Outono e no Inverno o hotel opta
por criar experiéncias adequadas
as épocas de menor ocupacao.
Para quem nunca visitou o

Aires da Serra, o hotel gostaria

de langar o convite para que o
venham conhecer. A sensagéao
de presenca proporcionada
pelo chilrear dos passarinhos,
os frutos das arvores que se
podem comer, as duas piscinas
que refrescam e o campo de
vélei mesmo ao lado, sdo apenas
algumas das razoes para que
uma visita valha a pena.

A hospitalidade da equipa e
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o conforto dos quartos, um
pequeno-almocgo diversificado,
e a paz que se sente ao inspirar
o0s ares da serra, sdo, também,
motivos validos para que a
estadia seja significativa.

Se anda a procura de um destino
para a sua proxima escapadinha
de fim-de-semana, o Aires da
Serra pode ser exactamente
aquilo de que esté a precisar.
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Quinta da Lagoalva - Melhor Enoturismo
da Regiao dos Vinhos do Tejo

Experiéncia
estende-se por toda

a propriedade,

com passeios de
charrete entre vinhas,
olivais centenarios

e sobreirais, ou
caminhadas até ao
observatoério de aves.

A Quinta da Lagoalva é hoje

um dos destinos de enoturismo
mais completos e distintivos da
regido do Tejo. Situada numa
propriedade historica junto ao
rio, foi distinguida em 2025 com
0 prémio de Melhor Enoturismo
da Regido dos Vinhos do Tejo,
reconhecimento que valida

0 Seu compromisso com a
autenticidade, a qualidade e a
diversidade de experiéncias.

O percurso turistico comega no
nucleo central da quinta, com
visitas guiadas a Capela de Sao
Pedro — onde também ¢ possivel
celebrar casamentos —, ao museu
com a colegdo privada de carros
de cavalos, as cavalaricas e a
adega.

A experiéncia estende-se por

toda a propriedade, com passeios
de charrete entre vinhas, olivais
centenarios e sobreirais, ou
caminhadas até ao observatorio
de aves no Paul da Lagoalva, para
atividades varias de observagao da
biodiversidade.

Equipa da Quinta da Lagoalva

As provas de vinho, os workshops
de enologia e os almogos vinicos
no Palécio da Lagoalva, com um
dos proprietarios da familia,
oferecem momentos exclusivos e
memoraveis.

Conta com uma equipa jovem,
experiente e apaixonada pelo
vinho e pelo Enoturismo, pronta
para receber cada visitante com
entusiasmo e partilhar tudo o

gue torna a Quinta da Lagoalva
Unica.

A exceléncia dos vinhos é
assegurada por Pedro Pinhao,
Endlogo do Ano 2025 na regiéo
dos Vinhos do Tejo, cuja visdo
reforca a ligacéo entre tradicéo,
inovacdo e respeito pelo terroir.
A sustentabilidade esta no centro
da estratégia da Lagoalva, com
praticas agricolas responsaveis,

preservacdo ambiental e a
producédo do seu primeiro vinho
biologico.

Para além do Enoturismo, a
Quinta mantém a producédo de
azeite virgem extra, culturas de
cereais e a criacdo de cavalos
Puro-Sangue Lusitano, num
equilibrio exemplar entre
patriménio, natureza e futuro.
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Visitar a Loja do Sal nas Salinas de Rio
Malor € uma experiéncia unica e auténtica

Luis Lopes, 36 anos,
natural de Rio Maior
€ sOcio-gerente e
pertence a quarta
geracao da familia
que esta ha 161 anos
instalada no local.

Para Luis Lopes, socio gerente
da Loja do Sal, as Salinas de Rio
Maior sdo um museu vivo. Um
ecomuseu e uma aldeia. A aldeia
mais pitoresca de Portugal,
constituida por casas de
madeira, 0 que a diferencia em
relacdo a todas as outras aldeias.
Uma aldeia centenaria, que
nasceu toda envolvida naquilo

o produto principal desta terra,
que é o sal de Rio Maior, um
produto Unico e exclusivo.
Actualmente com 36 anos,
pertence a quarta geragdo da
familia com liga¢ao a Loja do
Sal, fundada pelo bisavé em
1865. “Faz este ano 161 anos
que a minha familia se dedica a
producdo de sal, mas também a
comercializagdo, a promocéo e a
divulgacéo do sal. Para aléem da
producédo, o espago que temos
aqui nas salinas de Rio Maior
esta aberto todos os dias, com a
vocagao de receber os turistas,
de promover e de valorizar o

sal, o artesanato local e todos os
derivados que fazemos, em que
torna o sal um produto Unico, de
caracteristicas Unicas”, explica.
A importéncia historica, refere
Luis Lopes, é muitissimo
importante do ponto de vista
turistico; do ponto de vista
tradicional e do ponto de vista
cultural e histérico, porque a
producao de sal naquele local
vem desde a pré-historia e

a arquitectura das salinas é
romana.

E alonga-se em mais explicagdes.
“Este nosso sal € um sal
tradicional em que a origem é
uma pedra de sal que remonta
ha mais de 200 milh&es de anos,
pois 0 mar esteve nesta parte

do territorio, e quando recuou,

Luis Lopes, Emilia Lopes,
Fernando Lopes e Jodo Lopes

deixou-nos nesta zona uma
grande lagoa de 4gua salgada
que, passados milhares de anos,
solidificou e formou-se nesta
zona a maior pedra de sal de
gema da Peninsula Ibérica. E um
sal que é 100% natural, por isso
é diferente de todos os outros,
tem um processo muito rapido
de evaporacgao, que faz com

que esteja muito pouco tempo
exposto ao meio ambiente, e a
qualidade da agua faz com que
seja um produto excepcional”.
Os produtos vendidos na Loja

do Sal, para além do sal e da flor
de sal, tm todos como elemento
principal o sal, nomeadamente
para fins terapéuticos. E a Loja do
Sal tem visitas guiadas as salinas,
gue permitem um contacto com
0 patrimonio existente; passeios
‘gourmet’, com um percurso
pedestre, com provas de azeite,
ou de vinhos, e degustacao

de produtos regionais, e um
programa que permite desfrutar
aquilo que é o contacto com o
salineiro e o sal.

“E um motivo de grande orgulho,
verificarmos o interesse por

este nosso patrimonio, por
parte de pessoas de todo o lado.
Temos rotulagem em diversos
idiomas, com diversos conceitos,
em diversas embalagens, para
publicos diferentes. E realmente
um orgulho mas também uma
grande responsabilidade,
porque acabamos por levar um
bocadinho desta historia da
minha familia, do sal e de Rio
Maior, além fronteiras. E os 20
paises que temos como clientes,
sdo demonstrativos daquilo que
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¢ esse desafio, mas também
daquilo que é a qualidade do
produto que temos em maos”,
sublinha.

E Luis Lopes termina com um
convite: “Este é dos poucos locais
gue se podem visitar que tém
autenticidade. Quem aqui trabalha
sdo pessoas que fazem isto ha 40,
50 e 60 anos, muitos deles, chefes
da equipa que temos na producao,
sdo pessoas de muita idade. Um
deles é 0 meu pai, Fernando
Lopes”, conclui.
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Restaurante Sintonia com ambiente
de conforto e ementa requintada

Vania Modesto e Diogo
Oliveira tém dificuldade em
alterar a ementa devido a
forte fidelizacao dos clientes a
maioria dos pratos.

A imagem de marca do restaurante Sintonia,
de Véania Modesto e Diogo Oliveira, nota-se
logo na recepcédo ao cliente, no ambiente de
conforto, na simpatia dos colaboradores, numa
carta equilibrada e cheia de sabores, bem como
na lista de vinhos, cocktails, mocktails, sumos
naturais e limonadas de diversos sabores.
Criado em 27 de Julho de 2024, em Salvaterra
de Magos, fica no 70/72 da Avenida Doutor
Roberto Ferreira da Fonseca. O Sintonia tem
a particularidade de ter ao seu servigo oito
profissionais experientes, cinco dos quais
formados na Escola Profissional de Salvaterra
de Magos e um na Escola Profissional do Vale
do Tejo, em Santarém, tendo os dois restantes
desempenhado fung¢des noutros restaurantes.
Os proprietarios frequentaram o curso de
Hotelaria e Restauracdo, Organizacéo e
Controlo hd mais de vinte anos, na Escola
Profissional de Salvaterra de Magos, e quando
decidiram abrir o Sintonia, optaram pelo
conceito de gastronomia internacional, focado
no petisco e na partilha, com produtos locais
de qualidade e inspiragdo da ‘chef’ Vania para
recriar sabores e paladares de conforto.

De entre os petiscos, a ‘chef’ Vania destaca os
pastéis de pato confitado em massa tenra com
chutney de cebola roxa e queijo de cabra, feitos
no forno, com compota de tomate, mel e frutos
secos, e o tartaro de atum em massa wonton.
Como sugestdo de prato de peixe, refere

o robalo braseado com arroz cremoso de
mariscos. E na carne, rabo de touro estufado
com mousseline de batata.

Diogo Oliveirae
Vania Modesto,
proprietarios
do Restaurante
Sintonia

A refeicao fica completa com o petit gateaux
de arroz doce e gelado de canela. Para além
do que consta na carta, durante a semana, ao
almogo, ha um menu executivo (couvert, prato
principal, bebida e café).

Sobre as maiores dificuldades, o sécio-gerente
Diogo Oliveira ndo tem duvidas: “A maior é
sempre a contratagdo de recursos humanos
profissionalizados, bem como o aumento
constante do preco das matérias-primas. Em
relacdo a novos pratos, temos diversas opgdes

para oferecer ao cliente, mas enfrentamos
sempre alguma dificuldade na troca de algum
prato existente, devido a forte procura dos

gue ja existem”. No entanto, enaltecem que

0 mais gratificante é poderem apresentar um
restaurante com varias situacgdes diferentes dos
restantes.

O Sintonia funciona de domingo a quarta-feira,
das 12h00 as 15h00; quinta-feira a sabado,

das 12h00 as 15h00 e das 19h30 as 22h30,
encerrando as tercas-feiras.
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Promartur convida a descobrir o Tejo atraves
das Rotas do Escaroupim e da Cultura Avieira

Navegar pela
memaoria, descobrir
tradicdes centenarias
e viver momentos
inesqueciveis num
dos mais belos
cenarios naturais do
Ribatejo.

Ha lugares que se visitam e outros
que se vivem. E precisamente
essa a proposta da Promartur:
com 0s seus passeios de barco,
proporcionar uma experiéncia
auténtica de descoberta do rio
Tejo, das suas paisagens, das

suas gentes e das tradigdes que
moldaram a identidade ribeirinha
da regido.

Pioneira na dinamizagéo

turistica do rio Tejo nesta regido,

a Promartur iniciou os seus
passeios no rio Tejo em 2004. Ao
longo de mais de duas décadas,
esta actividade tem contribuido
para afirmar a Aldeia Avieira do
Escaroupim como uma referéncia
turistica do concelho de Salvaterra
de Magos, atraindo milhares

de visitantes e promovendo a
valorizag&o do patrimonio natural,
cultural e histérico associado a
Cultura Avieira.

Com partida na pitoresca Aldeia
Avieira do Escaroupim, os visitantes
sao recebidos por um cenario
Gnico, onde as casas palafitas e

0s tradicionais barcos de pesca
testemunham a histéria e 0 modo

de vida das comunidades avieiras
que fizeram do rio o seu lar.

Ao longo da navegagéo, o

Tejo revela-se em toda a sua
grandiosidade e beleza natural.

O percurso, com a duragéo
aproximada de uma hora, conduz
0s passageiros por alguns dos locais
mais emblematicos desta paisagem
ribeirinha, como a Ilha dos Cavalos,
a llha dos Amores e a aldeia da
Palhota, eternizada por Alves Redol
na sua obra Os Avieiros, um dos
mais importantes retratos literarios
da cultura ligada ao rio.

A viagem prossegue entre ilhas,
mouchdes e recantos escondidos,
passando pela Ilha dos Péssaros,
um verdadeiro santuario natural.

A cada curva do rio surgem novas
perspectivas, novas cores € Novos
sons, proporcionando momentos
de tranquilidade e contemplagéo
que dificilmente deixam alguém
indiferente.

Outra das experiéncias mais
procuradas sao 0s cruzeiros ao

por do sol, com a duracdo de duas
horas, onde os tons dourados do
entardecer se reflectem nas aguas
do Tejo, criando um ambiente Unico
gue se completa com uma prova

de vinhos regionais a bordo. Um
momento perfeito para desfrutar
da paisagem, celebrar ocasides
especiais ou simplesmente apreciar
aserenidade do rio.

Para os amantes da natureza, estas
rotas constituem também uma
oportunidade privilegiada para
observar a riqueza da fauna e da
flora da regido. Garcas, cegonhas,

Promatur promove passeios
turisticos no rio Tejo desde 2004

patos-bravos, dguias e muitas
outras espécies encontram aqui

0 seu habitat natural. Nas lezirias
envolventes, ndo é raro avistar os
imponentes touros bravos e 0s
elegantes cavalos lusitanos em
liberdade, simbolos maiores da
identidade ribatejana.

Através destas experiéncias,

a Promartur reafirma o seu
compromisso com a valorizacdo
do patriménio local, promovendo
um turismo sustentavel, auténtico
e de proximidade, que permite
dar a conhecer a riqueza cultural,
historica e ambiental do rio Tejo.
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Oh!Vargas € uma das grandes referéncias
da restauracao em Santarem

Mais do que um
restaurante, é

um espaco onde

a gastronomia,
osvinhose a
hospitalidade se
encontram para
criar momentos que
apetece repetir.

Na Portela das Padeiras, em
Santarém, o Oh!Vargas € uma
das referéncias da restauragdo da
cidade, reunindo boa cozinha, um
espaco Unico e uma experiéncia
que vai muito além da refeicao.
Sob a gestao de Manuel Vargas e
Teresa Esteves, o restaurante tem
vindo a afirmar uma identidade
propria, combinando um
ambiente elegante e acolhedor
com uma carta pensada para
diferentes ocasides, desde um
almoco em familia a um grande
evento.

A carta comeca com entradas
pensadas para partilhar, onde se
destacam os croquetes de novilho.
Seguindo para as carnes, a grande
imagem de marca da casa, com
especial destaque para o bife

do lombo Oh!Vargas, os cortes

de porco ibérico e a seleccao

de carnes Oh!Vargas. Inclui

ainda propostas do mar muito
apreciadas pelos clientes, entre as
quais se destaca o Arroz de Robalo
e Camardo.

Manuel Vargas
e Teresa Esteves
lideram o Oh!Vargas

Outro dos elementos distintivos
do restaurante € a sua garrafeira,
com uma selec¢édo cuidada de
referéncias nacionais que ocupa
um lugar de destaque no espaco e

complementa a experiéncia a mesa.

No exterior, 0 amplo patio coberto
por uma glicinia centenaria
proporciona um ambiente Ginico

e muito procurado durante os
meses mais quentes, tornando-se
um dos ex-libris do restaurante.
Com capacidade para receber

até 180 pessoas, 0 Oh!Vargas
acolhe regularmente aniversarios,
baptizados, casamentos, eventos

empresariais e encontros de
grupo. Para além dos eventos
realizados nas suas instalacoes,

a equipa assegura também
servigos de ‘catering’ e eventos
fora de portas, sendo uma escolha
frequente para quem procura

foto O MIRANTE

qualidade, profissionalismo e
atencdo ao detalhe.

Mais do que um restaurante, o
Oh!Vargas é um espago onde

a gastronomia, os vinhos e a
hospitalidade se encontram para
criar momentos que apetece repetir.
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Omnitur ¢ uma marca de confianca na area
do turismo com um bom aconselhamento

José Paulo Baptista

e Pedro Baptista,
sOcios-gerentes da
agéncia de viagens,
com sede em
Santarém, garantem
credibilidade e ofertas
personalizadas.

O sécio-gerente da Agéncia de
Viagens e Turismo Omnitur, José
Paulo Baptista, diz que o0 que nao
pode faltar numa viagem perfeita é
saude e boa disposi¢édo. Quanto ao
melhor destino para uma viagem
inesquecivel, tudo depende dos
gostos de cada um, mas se lhe
pedirem conselho, sugere a Nova
Zelandia.

E deixa um alerta para quem

ndo quer ficar preocupado antes
mesmo de escolher o destino,

ou de iniciar a viagem. “Hoje em
dia existe muita desinformacao
natelevisdo e na internet, o que
influencia bastante quem pretende
viajar, e isto gera muitas duvidas

e receios aos nossos clientes.

Na Omnitur temos informacao
credivel para fornecer e temos
ofertas personalizadas que tém
em conta o perfil do cliente,
nomeadamente 0s seus gostos,
orcamento, prioridades, entre
outros.

A Omnitur, em Santarém, foi
fundada por José Paulo Baptista.
O que o motivou foi a sua grande
paixdo por conhecer novos
destinos e o gosto pela aviagéo.

A maior viagem que a agéncia

ja organizou foi a Madeira, para
uma Associagédo de Municipios,
com mil e cem participantes. A
mais dificil foi em 2020, quando o
fundador da agéncia ficou retido na
Argentina, com 45 pessoas, devido

Pedro Baptista
e José Paulo
Baptista

a pandemia e ficaram varios dias
fechados nos quartos do hotel.
Com muitos clientes habituais

e clientes de balcéo, a agéncia
trabalha também com o mercado
sénior e escolar. O bom trabalho
desenvolvido esta na base do seu
sucesso.

“O que faz com que as pessoas
continuem a procurar-nos é

a venda das experiéncias, na
qual transmitimos seguranca,
proximidade e a personalizacdo
directa com os clientes,
procurando sempre incluir
variados tipos de experiéncias:
culturais, de natureza, de aventura
e gastronomia. E assim que
queremos continuar a trabalhar
para oferecer a melhor experiéncia
ao nosso cliente”, sublinha Pedro
Baptista.

Na venda ao balcéo, os destinos

exoticos sdo os mais procurados,
como Caraibas, Cabo Verde

e Tunisia. Os destinos mais
procurados a nivel cultural estdo
na Europa e Asia. Mas o mercado
vai-se alterando e tem que ser dada
atencao a isso, explica.

“Havia muitas viagens de lua-de-
mel para a ilha da Madeira e hoje
em dia ja sdo mais procurados
destinos com aventuras e mais
exoticos. No entanto, devido a
instabilidade mundial gerada
pela guerra, as pessoas, embora
continuem a viajar bastante,

foto O MIRANTE

optam mais por viagens dentro

da Europa ou na América Latina.
E héa cada vez mais preocupacdes
com as questdes ambientais, a que
as agéncias e operadores turisticos
tentam responder”, refere.

A Omnitur tem uma seguradora
com quem trabalha habitualmente
e aconselha sempre que sejam
feitos seguros de acordo com as
viagens. Para se manter actualizada,
a Agéncia vai a muitas feiras de
turismo, de modo a conseguir estar
sempre preparada para o crescente
aumento da procura.

X' Cernelha

Estrada Nacional 3 Sitio Vale do Boi
2070-227 Cartaxo - T. 243770970

segredosnopaIadar@outlaék.pt

Especiafidlades:
Sepada Padra
Sopa, oo Prite

Bacalhau & Cemetha,
Costeleta, de Bet qrefhacia,
"Deosta. do Bot ¢ Cometha,

TToumeds au poilre
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Taberna do Ze Cristino tem boa comida
caselra, bom vinho e ambiente informal

Em Urqueira, no concelho de
Ourém, sob a direccao de Joel
e Miguel Marques, o objectivo
é servir doses de felicidade.

A tibornada de bacalhau ou o cabrito assado
no forno a lenha séo alguns dos pratos
tradicionais servidos no restaurante Taberna
do Zé Cristino Mas ha muitos mais na ementa,
todos feitos com bons produtos, muito saber
acumulado e dedicacao a arte da gastronomia.
Quem la vai sabe que deve reservar mesa.
Carneiro guisado, chanfana, sopas de verde,
ou os diversos bifes de frigideira séo outras
opcdes. Na lista de sobremesas, os doces
classicos tém lugar certo na carta e sao feitos
na cozinha do restaurante: leite-creme,

pudim de ovos, gelados diversos e mousse de
chocolate, por exemplo.

As ofertas vao-se adaptando as estac¢des do ano.

Ha pratos que s6 fazem no Inverno e outros
que sdo exclusivos do Verdo. Uma boa méo de
vaca em dias frios e uma bela sardinhada nos
dias mais quentes séo apenas dois exemplos.
A Taberna do Zé Cristino, na Estrada da
Pederneira 13, em Urqueira, no concelho de
Ourém, faz 12 anos a 6 de Agosto e é gerida por
Joel Marques e Miguel Marques, netos de Zé
Cristino.

Tem ao seu servi¢o uma equipa de oito
profissionais da area da restauragao, tanto a
nivel de sala como da cozinha. Funciona todos
os dias, excepto tercas-feiras (descanso do
pessoal), das 10h00 as 24h00.

A ideia de transformar a antiga mercearia

e taberna num restaurante nasceu um dia

a mesa, enquanto os dois esperavam para
ser servidos. “O nosso avb era bom garfo e
uma pessoa popular, o que pensamos estar
reflectido na boa comida e na popularidade
da Taberna do Zé Cristino”, referem,

Magda Silva, Jyoti,
Fatima Dias, Isabel Silva e
Carolina Silva séo alguns
elementos da equipa da
Taberna do Zé Cristino

acrescentando que na recuperacao do edificio
houve o cuidado de manter aimagem e a
mistica da taberna, com as comodidades dos
tempos actuais.

Os produtos locais e de qualidade s&o os
preferidos para a elaboragédo dos pratos.
Sempre foi assim e ir& continuar. O mobiliario
rustico e os objectos antigos sdo pegas-chave
da decoracéo.

“Muitos deles eram usados pelos nossos avos,
em tempos idos. Ainda me lembro da bisavd
sentada & lareira a mexer a cafeteira do café.
E a torneira da pia onde o avo lavava os copos
de vinho da taberna ainda ali est4, bem como

a faca de madeira com que a avo cortava a
marmelada que embrulhava em papel pardo,
tal como o café e agicar amarelo que vinham
em sacos de 50 quilos. Outros tempos.”
Sendo Fatima uma zona turistica, muitos dos
clientes sao de passagem, mas na realidade
s&o os locais que fazem a casa. O vinho
tradicionalmente servido na Taberna do Zé
Cristino é 0 bom palhete da regido, onde o
espirito boémio esta presente e o prazer da boa
mesa nédo é pecado. “As pessoas que gostam
de boa comida caseira, bom vinho e ambiente
descontraido e informal podem ir la... a
confianca!"
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Barba Negra: a nova referéncia

das carnes no Cartaxo

Especializado em
carnes de exceléncia,
o0 Barba Negra
aposta na qualidade,
na simpatia e

numa experiéncia
gastronodmica capaz
de agradar a todos os
paladares.

Quando se fala de carne de
qualidade no Cartaxo, hd um
nome que rapidamente surge a
conversa: Barba Negra. Aberto
desde Novembro de 2025, este
restaurante trouxe a cidade um
conceito inspirado nas melhores
steakhouses, afirmando-se como
um espago onde a paixao pela
gastronomia se alia ao rigor

na seleccdo dos produtos e ao
cuidado no atendimento.

A frente do projecto esta Renato
Fonte, que identificou uma
oportunidade num territorio
conhecido pela forte tradicdo
gastronomica e pela ligacédo ao
vinho. A ideia era simples, mas
ambiciosa: criar um restaurante
dedicado as carnes nobres, capaz
de oferecer uma experiéncia
diferenciadora a residentes e
visitantes.

“Sentimos que o Cartaxo
merecia uma casa especializada
em carne de exceléncia.
Procurdmos reunir cortes
distintos e produtos de elevada
qualidade, sempre preparados
com o maximo cuidado”, explica
o proprietario.

Na ementa destacam-se
especialidades como a picanha
argentina, o tomahawk e o
entrecdte, cortes que conquistam
0s apreciadores mais exigentes.
Mas o Barba Negra néo vive
apenas da carne. A preocupacéo
em receber bem todos os
clientes levou a criacdo de uma
oferta diversificada, onde néo
faltam opc¢des de peixe, como
bacalhau, polvo, lulas, dourada
ou robalo, bem como sugestdes
vegetarianas.

Renato Fonte, proprietario do
restaurante Barba Negra

As entradas também merecem
atencgéo especial. Croquetes

de porco ibérico, pica-pau de
cachago ou camaréo a guilho
sdo algumas das propostas que
abrem o apetite e antecipam
uma refeicdo memoravel.

No final, as sobremesas
continuam a surpreender. A
pavlova de frutos vermelhos é a
mais procurada pelos clientes,
mas héa outras tentacdes dificeis
de resistir, como o cheesecake
de frutos vermelhos, o molotof
com doce de ovos, a tigelada

de Proenga ou 0s miminhos de
caramelo salgado.

O percurso de Renato Fonte
até a restauracao foi construido
ao longo do tempo. Depois de
duas décadas como gestor de
trafego, decidiu transformar
um antigo sonho em realidade.
A ligacdo familiar ao sector e

a vontade de criar um espago
préprio acabaram por conduzir a
abertura do restaurante.
Também a decoracao foi

pensada ao detalhe.

A identidade visual da casa
inspira-se num pirata moderno,
reflectindo o espirito irreverente e
marcante do Barba Negra. O lema
“Faca na Mesa, Fogo na Alma e
Faria no Sabor” resume a filosofia
de um espaco onde cada refeicéo
procura ser uma experiéncia
memoravel.

A escolha criteriosa dos
fornecedores e a aposta numa
equipa dedicada sdo outros

dos pilares do projecto. O
restaurante valoriza igualmente
a opinido dos clientes,
encarando cada sugestao

como uma oportunidade para
melhorar.
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Com uma carta de vinhos

que privilegia referéncias do
Cartaxo, do Ribatejo e de varias
regibes do pais, o Barba Negra
reforca a ligacdo ao territorio

e convida a descoberta dos
sabores locais.

E porque uma boa refei¢éo pode
ser ainda mais especial quando
acompanhada de animacao, o
restaurante ird promover noites
de musica ao vivo aos fins-de-
semana, tornando-se num ponto
de encontro para quem aprecia
boa comida, bons vinhos e
momentos de convivio.

No Barba Negra, a verdadeira
especialidade ndo é apenas a
carne. E a arte de bem receber.



0 MIRANTE | 02 Julho 2026

TURISM

NO RIBATEJO |

Vinhos, hotéis, viagens, restaurantes e sabores da regido

WTejo tem contribuido para a evolugao
positiva do vinho e da vinha na regiao

Carmen Santos
explica que o
laboratdério ajuda

a transformar a

ideia de um vinho
num produto
equilibrado, estavel

e capaz de chegar ao
consumidor, tal como
foi pensado.

Sediada em Santarém, a WTejo
consolidou-se como parceira
estratégica fundamental para
endlogos consultores, empresas e
produtores agricolas. Operando

a partir das instalacdes da Escola
Superior Agraria de Santarém
(ESAS), o laboratdrio especializado
oferece um acompanhamento
integral que cobre todo o ciclo
produtivo — desde a andlise
davinha e maturacdo da uva

até ao controlo minucioso do
engarrafamento final.

O projecto nasceu em 2013 pela
mao da endloga Carmen Santos.
A fundadora identificou uma
lacuna no mercado para ensaios
laboratoriais rapidos e fiveis.
Com o apoio de programas

de empreendedorismo e
microcrédito, instalou a operacao
na ESAS. O posicionamento
estratégico e o forte investimento
continuo em tecnologia de ponta
permitiram a empresa expandir o
seu ambito inicial. Hoje, além do
foco central na enologia, a WTejo
responde as exigéncias do sector
agroalimentar com analises

integradas de aguas, azeites, chas,

gelatinas, cidras, solos e plantas.
Num mercado globalizado

e altamente competitivo, a
estabilidade e a consisténcia

dos lotes sdo obrigatorias para a
exportacdo. O suporte laboratorial
da WTejo actua directamente na
mitigac&o de riscos comerciais,
avaliando parametros
fisico-quimicos essenciais como

a acidez, teor alcodlico, cor,
estabilidades, entre outros.

O aconselhamento técnico

Carmen Santos, proprietaria da
WTejo, com a sua equipa Claudia
Carvalho, Ana Palmira, Ana
Conceicgdo e Rodrigo Magalhaes

minucioso néo anula a assinatura
do produtor; pelo contrério,
protege-a. O perfil desejado pelo
cliente — seja um vinho mais
fresco, encorpado ou macio — é
alcancado através de directrizes
cientificas que traduzem o
potencial do terroir e das castas
regionais. Esta abordagem focada
na exceléncia tem impulsionado
a competitividade dos vinhos
portugueses, surpreendendo
positivamente especialistas em
concursos internacionais.

A eficiéncia e a capacidade de
resposta da WTejo assentam numa
equipa autbnoma e altamente
qualificada. A divisao clara de
valéncias permite alinhar o rigor
analitico interno com a consultoria
de proximidade no terreno.
Carmen Santos (Lideranca &
Consultoria): entloga fundadora.
Dedica-se a0 acompanhamento
estratégico dos clientes e a enologia
de campo.

Claudia Carvalho (Coordenagéo
Geral): técnica superior de Enologia
e Viticultura. Actua como o "braco

direito™ na gestdo das operagdes e

coordenagdo interna do laboratorio.
Ana Palmira (Tecnologia & Gest&o):

técnica superior em Analises
Laboratoriais e Licenciada em

Tecnologia e Gestdo Agroindustrial.

Ana Conceigdo (Suporte de
todos): Focada na precisao, no
rigor dos ensaios e no bem-estar
ambiental.

Rodrigo Magalhaes (Formacéo
Continua): aluno do curso TeSP
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em Analises Laboratoriais, inserido
no protocolo anual de estagios
curriculares estabelecido com a
ESAS.

A unido entre o conhecimento
técnico e a paixao pelo sector
permite a WTejo transformar
dados analiticos em valor real,
assegurando vinhos consistentes
e capazes de emocionar desde

0 aroma até a persisténcia no
paladar.
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Turismo no Ribatejo: formagao,
Identidade territorial e desenvolvimento

sustentavel no centro de Portugal

N&o basta ter
recursos turisticos;

€ necessario dispor
de profissionais
qualificados, capazes
de planear, gerir e
promover destinos

e experiéncias de
forma integradae
responsavel.

O turismo assume hoje uma
importancia estratégica para o
desenvolvimento econdémico,
social e sustentavel do centro do
pais, em particular do Ribatejo.
Trata-se de um sector com

forte capacidade de valorizar

os recursos enddgenos, afirmar

a identidade territorial e gerar
emprego, investimento e
dinamizacdo empresarial.

No caso do Ribatejo, essa
relevancia é ainda maior,
atendendo a sua localizacgéo
privilegiada, a proximidade de
Lisboa e a diversidade do seu
patriménio cultural, natural e
gastronémico.

O territdrio ribatejano retine
condicoes tnicas para afirmar
uma oferta turistica diferenciada.
A paisagem ribeirinha, o
patriménio histérico e religioso,
as tradicdes locais, a gastronomia
e a ligagdo a cultura equestre e
tauromaquica constituem activos
com grande potencial de atrac¢éo.
Acresce a esta realidade a
possibilidade de desenvolver
produtos turisticos associados ao
turismo de natureza, ao turismo
cultural, ao turismo de eventos

e ao turismo rural, reforcando

a diversificacao da economia
regional e promovendo uma
distribuicdo mais equilibrada dos
beneficios do sector.

Num contexto em que o turismo
é cada vez mais exigente em
termos de qualidade, inovagéo

e sustentabilidade, a formacéo

superior desempenha um papel
decisivo. N&o basta ter recursos
turisticos; é necessario dispor de
profissionais qualificados, capazes
de planear, gerir e promover
destinos e experiéncias de forma
integrada e responsavel.

E precisamente aqui que o ISLA
Santarém - Instituto Politécnico,
através da Escola Superior

de Gestao, assume particular
relevancia, ao disponibilizar
formacéo na area do turismo,
nomeadamente a Licenciatura

em Gestéo Turistica, entre outras
ofertas formativas relacionadas.
Esta aposta na formacgao
representa uma mais-valia para

o territdrio, porque aproxima

0 ensino superior da realidade
econdmica regional e prepara
profissionais com competéncias
ajustadas as necessidades do
mercado.

Ao formar quadros especializados
em turismo, gestao, marketing,
eventos e desenvolvimento
territorial, o ISLA Santarém -
Instituto Politécnico contribui
para reforcar a competitividade
do Ribatejo e para consolidar um
modelo de crescimento assente no
conhecimento, na inovacgéo e na
sustentabilidade.

Em suma, o turismo no Ribatejo
néo deve ser entendido apenas
como uma actividade econdmica,
mas como um instrumento

de valorizagao territorial e de

Joao Farinha—
Director da Escola
Superior de Gestéo
/ ISLA Santarém —
Instituto Politécnico

coesdo regional.

A articulagdo entre o potencial
turistico do territério e a oferta
formativa do ISLA Santarém -
Instituto Politécnico constitui uma
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oportunidade clara para promover
desenvolvimento sustentavel,
qualificacdo profissional e criagao
de valor para a regido e para o
pais.
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Torres Novas: um destino onde a Natureza
e a Historia se encontram

Promover um
turismo sustentavel
que valorize os
NOSSOS recursos
naturais e
patrimoniais e crie
oportunidades para
as populacdes locais.

O nosso concelho possui um
patrimonio natural e cultural de
excepcional relevancia, capaz
de proporcionar experiéncias
diferenciadoras e de elevada
qualidade a quem nos visita.
Os valores ambientais
constituem, sem duvida, a maior
riqueza de Torres Novas. Sdo
eles que mais nos distinguem
e que conferem ao territério
uma identidade prépria.
Poucos concelhos em Portugal
podem afirmar possuir, dentro
dos seus limites, trés areas
protegidas de importancia
nacional e internacional, com
caracteristicas tdo distintas e
complementares.

A Reserva Natural do Paul do
Boquilobo, reconhecida pela
UNESCO como Reserva da
Biosfera, ¢ uma zona humida
de importancia internacional
e um dos mais importantes
santuarios de biodiversidade
do pais. O Parque Natural das
Serras de Aire e Candeeiros
oferece uma paisagem Unica,
marcada pela geologia

carsica, pela riqueza dos seus
ecossistemas e pela interaccéo
secular entre o Homem e a
Natureza. J4& o Monumento
Natural das Pegadas dos
Dinossaurios da Serra de Aire
guarda um patrimonio cientifico
de valor incalculavel, com os
maiores e mais antigos trilhos
de saurdpodes conhecidos no
mundo, datados de ha cerca de
175 milhdes de anos.

Esta extraordinaria
concentracdo de patriménio
natural faz com que Torres

José Trincdo
Marques

Novas possua todas as
condicgBes para se afirmar
como a verdadeira “Capital da
Conservacdo da Natureza” em
Portugal.

Mas a riqueza do territorio
néo se esgota na Natureza.
Torres Novas € igualmente um
destino de cultura, histéria

e conhecimento. O Castelo

de Torres Novas, simbolo
maior da nossa identidade,
domina a cidade e testemunha
séculos de histéria. O Museu
Municipal Carlos Reis e 0s
diversos nucleos expositivos
permitem compreender a
evolugéo do territorio e das
suas comunidades ao longo dos
tempos.

Particular destaque merece

o Nucleo de Arqueologia e os
extraordindrios resultados
das investigacdes realizadas
nas Grutas do Almonda. Foi
neste complexo arqueolégico
que ocorreu uma das mais
importantes descobertas da
paleoantropologia europeia:

o famoso cranio conhecido
cientificamente como Cranio

da Aroeira (ou ARO3). Trata-se
do fossil humano mais antigo
ja descoberto em Portugal,

com cerca de 400.000 anos,
considerado um espécime
pré-neandertal, representando
uma fase de transicéo entre o

Homo Erectus e os Neandertais.

Encontrado em 2014 na

Gruta da Aroeira, integrada

no complexo arqueolégico do
sistema carsico do rio Almonda,
€ um dos achados mais antigos
do ocidente europeu. O seu
contexto multidisciplinar
inclui o achado de ferramentas
(bifaces) e vestigios de uso de
fogo, sendo um dos vestigios
mais antigos do controlo desta
tecnologia na Europa.
Também as ruinas romanas

de Vila Cardilio constituem

um patriménio de enorme
valor histérico e cultural.

Este notavel testemunho da
presenca romana revela-nos
aspectos fundamentais da
organizagao econdémica, social
e arquitecténica da época,
enriguecendo a oferta cultural
do concelho.

foto O MIRANTE

O futuro turistico de Torres
Novas constroi-se precisamente
na valorizagdo integrada destes
recursos. Natureza, patriménio,
ciéncia, cultura e histéria
formam um conjunto coerente
e diferenciador, capaz de

atrair visitantes cada vez mais
interessados em experiéncias
auténticas, sustentaveis e
enriquecedoras.

Temos a responsabilidade

de preservar este legado,

mas também a ambigéo de o
transformar num motor de
desenvolvimento econémico,
social e cultural. E esse o
caminho que estamos a

seguir: promover um

turismo sustentavel que
valorize 0s N0SS0S recursos
naturais e patrimoniais,

crie oportunidades para as
populagdes locais e projecte
Torres Novas como um dos
destinos mais singulares e
atractivos de Portugal.

José Trincao Marques
Presidente da Camara
Municipal de Torres Novas
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Santarem: Estamos a fortalecer
uma regiao de exceléncia

O Centro Vivo trata
da experiéncia de
quem ja esta aqui. O
VivaMundo trata de
trazer quem ainda
Nnao sabia que devia
vir. Visitar a cidade
passa a ser uma
escolha.

H& quem julgue que o turismo

em Santarém se resume ao que
jaexiste - a Sé, o Tejo, as Portas

do Sol - e que o trabalho de quem
governa a cidade é, no maximo,
conservar bem o que esté feito. Néo
partilho dessa visdo. Acredito que
Santarém estd, neste momento, a
preparar uma transformagcéo que
vai mudar profundamente a forma
como a cidade € vivida e visitada
nos proximos anos.

O Centro Vivo - Programa

de Investimentos para a
Revitalizagdo do Centro Histérico
e da Ribeira de Santarém é, para
mim, o primeiro sinal claro dessa
mudanca. Nao é um programa de
requalificacdo como tantos outros.
E sim uma aposta deliberada em
devolver vida ao Centro Histérico,
em fazer com que as ruas que
hoje fecham as sete voltem a ter
comércio, esplanadas, pessoas a
circular depois do jantar.

Um Centro Histérico néo se

preserva fechando-o em vitrine.
Preserva-se vivendo-o, e é isso que
estamos a construir.

O projecto VivaMundo, parque
tematico dedicado exclusivamente
ao futebol, é, nesta mesma logica,

0 passo mais ambicioso. Sei que,
vindo de fora, pode parecer um
projecto desproporcionado para
uma cidade do nosso tamanho. Mas
penso exactamente o contrario: é
proporcionado a escala da nossa
ambigdo. Um parque tematico

com a dimenséo e a vocagédo
internacional do VivaMundo néo
chega a Santarém para competir
com o patriménio que ja temos —
chega para multiplicar o nUmero de
pessoas que passam a conhecer esse
patrimonio.

Quem vier ao parque por um dia
percebera que, a cinco minutos

de distancia, existe uma cidade
cuja historia remonta muito

antes do inicio de Portugal como
0 conhecemos. E percebera
também, se ficar um pouco

mais, que Santarém comeca a
estruturar-se para acolher esse
prolongamento da estada com
outra densidade.

A reabilitacdo de parte da antiga
Escola Pratica de Cavalaria

para uma unidade hoteleira, e a
recuperacgdo do Presidio Militar
para um projecto hoteleiro com
caracter proprio, inscrevem-se
nessa mudanca silenciosa: ndo sdo
apenas respostas de oferta, mas

foto O MIRANTE

Jodo Leite

também pecas de um modo mais
amplo de posicionar a cidade no
mapa do turismo contemporaneo,
onde o destino se constroi tanto
pela experiéncia como pela forma

NO RIBATEJO
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como é comunicado. E nessa
permanéncia, discreta, mas
decisiva, que o turismo deixa
de ser passagem e passa a ser
presenca.
E esse o turismo que queremos
para Santarém. N&o o que se
limita a gerir a procura que ja
existe, mas o que cria condicdes
para que a cidade e o concelho
sejam, de facto, procurados.
O Centro Vivo trata da
experiéncia de quem ja esta aqui.
O VivaMundo trata de trazer
guem ainda ndo sabia que devia
vir. Os dois projectos avangcam
em paralelo porque pertencem
amesma ideia: Santarém tem
todas as condigGes para deixar de
ser uma cidade que se visita por
obrigacdo de passagem, e passar a
ser uma cidade que se escolhe.
Jodo Leite
Presidente da CAmara Municipal
de Santarém
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Turismo € alavanca para o desenvolvimento
do concelho de Vila Franca de Xira

Participacdo em
feiras de turismo,
em Portugal e
Espanha, tem dado
consisténcia a

um processo para
chegar mais longe

e a mais pessoas

e deixar o convite
para conhecerem um
concelho as portas da
capital!

Vila Franca de Xira tem
desenvolvido uma estratégia
para dar a conhecer o que tem
para oferecer para turistas
nacionais e estrangeiros.

Do parque de campismo aos
passeios do Barco Varino, do
patrimonio historico aos grandes
eventos como o emblematico
Colete Encarnado, passando pelo
turismo religioso, enoturismo e
turismo equestre.

A oferta, cada vez mais
diversificada e inovadora, tem
dado prémios ao concelho! Na
lista dos vencedores do Prémio
Cinco Estrelas Regides 2026,

a Festa do Colete Encarnado
foi distinguida, pelo terceiro
ano consecutivo, na categoria
de “Festas, Feiras e Romarias”,
0 Barco Varino “Liberdade”
renovou a distincédo na
categoria de “Turismo Fluvial”
e 0 evento “Encostas de Xira
Sunsets” venceu na categoria
de “Promocgdao Territorial” do

Fernando
Paulo Ferreira

distrito de Lisboa.

A participacéo em feiras de
turismo, em Portugal e Espanha,
tem dado consisténcia a um
processo para chegar mais

longe e a mais pessoas e deixar
0 convite para conhecerem um
concelho as portas da capital!

O Municipio investiu no
Caminho Ribeirinho que permite
passear ou praticar desporto

nos 17 km a beira do rio Tejo.

E ha também a paisagem
deslumbrante da Reserva
Natural do Estuario do Tejo,
onde se integra o EVOA — Espaco
de Visitacéo e Observacao de
Aves, cada vez mais procurado
pelo turismo de natureza.

A Rota Historica das Linhas de
Torres proporciona uma imersao

na memoria colectiva, a partir da
vila de Alhandra até ao Centro
de Interpretagdo das Linhas

de Torres, no Forte da Casa,
passando pelos trés fortes em
Vialonga, com a histdria presente
nas pedras e nos percursos de
paisagens impactantes.

A cultura é também parte da
identidade do concelho. A agenda
municipal tem uma oferta
diversificada de exposigoes e
eventos nos museus e nucleos
museoldgicos, destacando-se

0 Museu do Neo-Realismo, a
Fabrica das Palavras e o Celeiro
da Patriarcal, que recebe a
icénica Cartoon Xira.

Vila Franca de Xira tira também
partido do impulso que tem
vindo a ser dado pela Entidade

foto O MIRANTE

Regional de Turismo de Lisboa
e perspectiva uma promogao
impactante pelo facto de a Regido
de Lisboa ser o Destino Nacional
Convidado da BTL 2027. Com
mais turistas pode ter mais
hotéis, que trardo ainda mais
visitas e dormidas, alavancando
o desenvolvimento econémico
local.
Na cidade, no campo ou no rio,
sendo um concelho que tem um
pé no Ribatejo e 0 outro na Area
Metropolitana de Lisboa, singular
na tradicdo, Vila Franca de Xira
trilha o caminho para receber
turistas a descoberta de ligagdes
fortes!
Fernando Paulo Ferreira
Presidente da CAmara Municipal
de Vila Franca de Xira
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Tomar, turismo de identidade e com proposito

Um destino de
significado vive da
permanéncia, de
quem chega para
compreender uma
cultura e identidade,
e Nndo apenas para
tirar uma fotografia.

De 9 a 12 de Julho, a Festa
Templaria regressa a Tomar, sob
0 mote “A Fundagéo do Castelo,
1160”. Recuamos a0 momento
em que D. Gualdim Pais lancou a
primeira pedra da sede da Ordem
dos Templarios em Portugal e,
com ela, a propria identidade do
nosso concelho. Fruto de uma
parceria entre o Municipio, o
Convento de Cristo, o Instituto
Politécnico de Tomar e a ADIRN,
este ano, pela primeira vez, com o
“coracao” no Parque Urbano.

Ao longo destes quatro dias,
milhares de pessoas vao passar
entre cavaleiros, mercados,
oficios medievais e fogo sobre o
rio Nab&o. Serdo testemunhas

de que a identidade historica

e cultural, quando auténtica,
assente numa estratégia e bem
cuidada, é um importante motor
de desenvolvimento sustentavel.
Vivemos um tempo em que 0
turismo se mede sobretudo por
dormidas e por nimeros. Quanto
mais, melhor. E, no entanto,

os destinos mais procurados

do mundo comegcam a sentir o
reverso dessa légica: ruas cheias e
cidades vazias de quem nelas vive,
patriménio degradado pelo uso,
comunidades empurradas para
fora do seu proprio centro.
Tomar tem aqui uma escolha a
fazer. O turismo é um importante
vector econdmico do nosso
territorio e queremos crescer, mas
queremos fazé-lo com qualidade
e com propoésito. N&o se trata de

retdérica, um destino de volume
vive da passagem. Um destino de
significado vive da permanéncia,
de quem chega para compreender
uma cultura e identidade, e ndo
apenas para tirar uma fotografia.
O nosso objectivo ndo é ter mais
visitantes a qualquer custo. E

ter um turismo que sustente a
economia local, que preserve o
patrimoénio e melhore a vida de
quem ca vive. Tomar é Cidade
Templaria, é Patrimonio Mundial
da Humanidade pela UNESCO
através do Convento de Cristo e
sera também Patriménio Cultural
Imaterial da Humanidade com a
Festa dos Tabuleiros.

Ao contrario de outros, ndo temos
de “inventar” ou criar identidades
a partir do zero. Tomar tem essa
identidade ha séculos, enraizada
e auténtica, da marca templaria
as tradicBes que continuam vivas,
do legado judaico ao patriménio
industrial, da agua (rio Nabéao e
Albufeira de Castelo do Bode) a
fotografia.

Perante tal riqueza cultural e
histéria, a tentacao facil seria
pegar em cada um destes temas

e promové-lo por si, como uma
montra de produtos paralelos.
Seria uma ldgica do inventario,

e seria um erro. A nossa for¢a

nao esta nesta diversidade de
temas por si s6, estd em conseguir
articula-los numa so narrativa
coesa.

Tomar foi fundada por uma ordem
de cavaleiros, que se reinventou
no Renascimento, financiou

0s Descobrimentos e que hoje
vive entre o rio, 0 Aqueduto dos
Pegdbes, a Mata Nacional dos Sete
Montes, a programacao cultural

e muito mais. E esse fio condutor
gue déa sentido a tudo o resto.

O nosso trabalho ndo é somar
vectores, é hierarquiza-los e
integra-los a volta dessa narrativa
e multiplica-los, para que a

agua, a cultura, a gastronomia, a

Tiago
Carrao

paisagem e o patrimoénio nunca
vivam como “pecas soltas”.

H4, para além disso, uma
exigéncia que nao esquego: um
turismo com significado tem de
ser sentido por quem ca vive. Ndo
vale a pena encher a cidade se
guem a habita ndo ganhar com
isso. O que € bom para quem nos
visita tem de ser, também, bom
para quem aqui vive. E assim que
o turismo se transforma numa
alavanca, para o comércio, para a
restauracdo, para a hotelaria, para
0 emprego e para a economia do
nosso concelho.

E esse 0 caminho que estamos

a trilhar através da elaboracéo

de uma estratégia sustentavel
para o turismo, da criacdo de

foto O MIRANTE

uma experiéncia turistica mais
qualificada e mais digital e da
implementacéo da Taxa Municipal
Turistica, como instrumentos ao
servico do desenvolvimento do
turismo e do territorio.
Quando, em Julho, os cavaleiros
voltarem a percorrer as nossas
ruas, espero que vejamos nisso
mais do que um evento. Que
vejamos a prova de que 0 N0sso
passado nao é peca de museu. E
matéria viva, capaz de mobilizar
uma comunidade, atrair o mundo
e gerar futuro. Esse é o turismo
que Tomar quer. E é esse que
vamos construir.
Tiago Carréao
Presidente da Camara Municipal
de Tomar
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Turismo: identidade, patrimonio
e futuro em Almeirim
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Joaquim
Cataldo

O desafio que temos
pela frente é valorizar
e diversificar a nossa
oferta turistica,
apostando também
na cultura, no
patriménio e na
criacédo de novas
experiéncias para
guem nos visita.

Falar de turismo em Almeirim

é falar da nossa identidade, das
nossas tradicdes e da capacidade
que o concelho tem para afirmar
aquilo que o torna Unico no
contexto regional e nacional.
Durante muitos anos, Almeirim
consolidou-se como uma referéncia
incontornavel do turismo
gastronémico, muito gragas a
emblematica sopa da pedra,
verdadeiro simbolo da nossa terra
e elemento diferenciador da nossa
oferta turistica. A gastronomia

foto O MIRANTE
Negros, associada a criagéo de
um espaco museolégico que dé a
conhecer a importancia historica
daquele local para o concelho.
Outro projecto importante sera a
recuperacao do moinho de vento
existente na EN114, a entrada de
Almeirim, valorizando um elemento
patrimonial com forte ligacéo a
memoria colectiva da nossa terra.
Ao mesmo tempo, queremos
afirmar Almeirim como palco de
grandes eventos culturais. O IVV
(Imével de Valéncias Variadas)
serd um espaco central nesta
estratégia, acolhendo iniciativas
como o Festival Guitarra d’Alma,
mas também espectaculos e eventos
com artistas de renome nacional,
contribuindo para atrair visitantes e
dinamizar a economia local.
Almeirim retine ainda outras
vantagens estratégicas importantes:
localizacéo central no pais,
excelentes acessos rodoviarios

continua a ser um dos Nossos
maiores activos, complementada
por produtos de exceléncia como

a caralhota, 0s nossos vinhos,

em particular o vinho branco, e

o mel&@o de Almeirim, cada vez
mais associado a qualidade e
autenticidade da nossa regiao.

Mas o turismo de Almeirim n&o
pode nem deve esgotar-se apenas
na gastronomia. O desafio que
temos pela frente é valorizar

e diversificar a nossa oferta
turistica, apostando também

na cultura, no patrimonio e na
criacdo de novas experiéncias para
quem nos visita.

Nesse sentido, temos definidos
varios projectos estratégicos para

o concelho. Entre eles, a criagdo do
novo Museu Municipal, integrando
um centro interpretativo da historia
de Almeirim, permitindo preservar
e divulgar a identidade do nosso
territdrio e das nossas gentes.
Também avangaremos com a
construcdo do Museu do Traje

e com a recuperagcdo do portico

do antigo Paco Real de Paco dos

através da Al e da A13, proximidade
a Lisboa e infraestruturas
diferenciadoras, como o0 novo
Kartédromo de Almeirim, com
condicGes de exceléncia.
O crescimento turistico do
concelho exige também reforgar
a capacidade de alojamento. Por
isso, consideramos prioritario atrair
investimento para a construcgéo de
uma unidade hoteleira de média
dimensé&o, capaz de responder
a procura crescente e apoiar o
desenvolvimento econdémico do
territorio.
Almeirim tem identidade,
autenticidade e potencial. O nosso
objectivo é continuar a transformar
esses recursos em desenvolvimento,
valorizando aquilo que somos e
projectando o concelho para o
futuro.
Joaquim Cataléo
Presidente da Camara
Municipal de Almeirim
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O Cartaxo € um territorio onde se pode viver
o Melhor da Cidade no Campo

Localizado no
coracao do pais,

€ um concelho

onde a tradicéao

e a modernidade
coexistem de forma
harmoniosa, criando
um territoério
atrativo para viver,
investir, trabalhar e
visitar.

O Cartaxo € um concelho que
sabe de onde vem e que tem
uma visao clara para onde quer
ir. Um territdrio de identidade
forte, profundamente ligado as
suas raizes, mas que encara o
futuro com confianc¢a, ambicdo e
capacidade de concretizagéo.
Localizado no coragéo do pais,

o Cartaxo beneficia de uma
posicao estratégica, de uma
elevada qualidade de vida e

de uma autenticidade que o
distingue no contexto regional

e nacional. Somos um concelho
onde a tradigdo e a modernidade
coexistem de forma harmoniosa,
criando um territdrio atractivo
para viver, investir, trabalhar e
visitar.

A nossa historia esta
profundamente ligada a terra,

a agricultura e, de forma muito
especial, a vinha e ao vinho.
Reconhecido como Capital do
Vinho, o Cartaxo afirma-se como
uma referéncia incontornavel

da Regido Vitivinicola do Tejo,
projectando o nome do concelho
além-fronteiras através da
qualidade dos seus vinhos, da
exceléncia dos seus produtores
e da crescente aposta no
enoturismo.

Mas o Cartaxo é muito mais do
que a sua reconhecida tradicao
vitivinicola. E um territério rico
em patriménio, cultura, natureza
e experiéncias. Das planicies

da leziria as margens do Tejo,
passando pelas aldeias, quintas

Jodo Ferreira
Heitor

e espacos culturais, encontramos
um concelho que preserva a sua
identidade e valoriza os recursos
que o tornam unico.

Os visitantes encontram no
Cartaxo uma oferta diversificada,
capaz de proporcionar
experiéncias auténticas e
memoraveis. O patrimoénio
historico, os percursos de
natureza, a gastronomia, 0s
eventos culturais e as tradigdes
populares constituem elementos
diferenciadores que enriquecem
a experiéncia de quem nos visita
e reforcam a atractividade do
territorio.

E esta combinaco entre
autenticidade, hospitalidade,
qualidade de vida e dinamismo

gue sustenta a nossa estratégia

de valorizacao do concelho. Uma
estratégia que se traduz na marca O
Melhor da Cidade no Campo, uma
assinatura que representa aquilo
que somos e aquilo que queremos
continuar a afirmar: um territrio
que preserva as suas raizes, mas
gue esta preparado para responder

aos desafios do presente e as
oportunidades do futuro.

Hoje, o Cartaxo assume-se
como um concelho moderno,
competitivo e com enorme
potencial de crescimento. Um
territdrio que valoriza as suas
pessoas, que cria condicBes para
atrair investimento e que aposta
na promocgao dos seus recursos
como factores de desenvolvimento
econdémico e social.

foto O MIRANTE

Convido todos a descobrir o
Cartaxo, a conhecer as suas
paisagens, a provar 0s seus
sabores, a viver as suas tradicdes
e a sentir a autenticidade

das suas gentes. Porque aqui
encontramos, verdadeiramente,
O Melhor da Cidade no Campo.

Joéo Ferreira Heitor
Presidente da Camara
Municipal do Cartaxo
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Ligar margens, pessoas e o futuro do Tejo

Rui Rei

A TTSL - Transtejo
Soflusa, quer
contribuir para

a recuperacao da
vocacao turistica do
Tejo, promovendo
novas experiéncias
e valorizando

os territorios
ribeirinhos.

Ha mais de cinco décadas que

a TTSL — Transtejo Soflusa,

S.A. desempenha uma missédo
essencial na Area Metropolitana
de Lisboa: assegurar o transporte
fluvial de passageiros entre

as duas margens do Tejo,
aproximando territorios,
promovendo a coeséo social e
oferecendo uma alternativa de
mobilidade sustentavel a milhdes

de utilizadores.

Num contexto de crescente
pressao sobre os sistemas

de mobilidade urbana, o rio
Tejo assume uma importancia
renovada enquanto corredor
estratégico de transporte,
contribuindo para a reducéo do
congestionamento e para uma
mobilidade mais sustentavel.

A TTSL tem vindo a afirmar -se
como uma referéncia nacional
e internacional na transigao

energética do transporte fluvial.

A entrada em operacéo dos
novos navios 100% eléctricos
representa um marco historico
para a empresa e para o sector
dos transportes publicos em
Portugal, permitindo assegurar
actualmente a maior operagao
regular de transporte fluvial
eléctrico do mundo.

Os resultados desta
transformacdo sdo evidentes. A
ligacdo Seixal — Cais do Sodré

¢ actualmente assegurada
exclusivamente por navios
eléctricos, tendo eliminado
totalmente o consumo de
combustiveis fésseis. Ja na
ligacdo Cacilhas — Cais do

Sodré, a crescente incorporagao
de navios eléctricos permitiu
reduzir em 32% o consumo de
combustivel entre Janeiro e
Maio de 2026, face ao periodo
homologo de 2025.

Contudo, a visdo da TTSL vai
muito além da renovagdo da
frota. O objectivo passa por
potenciar o rio como elemento
estruturante da mobilidade
metropolitana, criando novas
respostas para os desafios

de crescimento urbano e de
conectividade da regido.

Nesse sentido, a empresa
encontra-se a estudar novas
ligacdes fluviais capazes de
aproximar territorios, reduzir
tempos de deslocacao e reforgar a
integracdo da rede de transportes
da Area Metropolitana de Lisboa.

Projectos como a ligacéo Trafaria
— Algés e a valorizacgéo do eixo
Porto Brandao —Belém reflectem
esta visdo de futuro.

A TTSL pretende igualmente
contribuir para a recuperagao

da vocacao turistica do Tejo,
promovendo novas experiéncias
de turismo fluvial e valorizando
os territorios ribeirinhos das duas
margens.

Mais do que transportar
passageiros, a TTSL pretende
continuar a ligar pessoas, criar
oportunidades e reforgar a ligacao
entre a Area Metropolitana de
Lisboa e o seu principal activo
natural: o rio Tejo.

Porque o futuro da mobilidade
também se faz pelo rio. E o futuro
do Tejo passa por continuar

a ligar margens, pessoas e
territorios.

Rui Rei

Presidente do Conselho de
Administracéo da TTSL -
Transtejo Soflusa, S.A.
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Chamusca com alojamento turistico
em crescimento

Um destino
tranquilo, auténtico,
culturalmente rico e
ligado a natureza.

O concelho da Chamusca dispde
actualmente de 20 alojamentos
locais e 5 empreendimentos
turisticos registados no Turismo
de Portugal, num total de 25
unidades de alojamento turistico.
Destaca-se que, destas 25
unidades, 14 foram registadas
apos o ano de 2020, um
indicador claro do crescimento
da oferta turistica no concelho

e da crescente atractividade do
territério para investimento neste

foto O MIRANTE

Contudo, para que este potencial
se traduza num aumento efectivo
da procura turistica e numa
maior notoriedade do territorio,
torna-se fundamental a existéncia
de uma estratégia integrada de
promocdo da marca Ribatejo.
Apesar de possuir recursos
naturais, culturais e patrimoniais
de elevada qualidade, o Ribatejo
continua a enfrentar desafios ao
nivel da sua afirmacao turistica,
sobretudo quando comparado com
regides vizinhas que beneficiam de
uma promogao mais consistente

e estruturada, como é o caso do
Alentejo.

Foi neste enquadramento que,

no ambito do Seminario da
Comunidade Intermunicipal da
Leziria do Tejo, foi identificada a
necessidade de criar uma valéncia
especifica dedicada a valorizacao
e promocao turistica do Ribatejo.
Esta estrutura devera assumir a
missdo de articular directamente
com a Entidade Regional de
Turismo, contribuindo para a
criacdo e consolidagdo de um
produto turistico integrado, capaz
de reforcar a notoriedade da marca
Ribatejo nos mercados nacional e
internacional.

Nuno Mira

sector.

Esta evolugdo acompanha uma
tendéncia cada vez mais evidente
nas preferéncias dos turistas,

gue procuram destinos capazes
de proporcionar tranquilidade,
autenticidade e contacto com a
natureza.

Os territérios do interior assumem,
neste contexto, uma relevancia
crescente, ndo apenas pela
gualidade ambiental que oferecem,
mas também pela riqueza da

sua identidade cultural, das suas
tradicdes e da sua paisagem. Sao
precisamente estes elementos
diferenciadores que conferem
singularidade ao concelho da
Chamusca e ao Ribatejo.

Paralelamente, importa reconhecer
o0 papel determinante de cada
municipio na valorizagéo e
promogé&o do seu patriménio
material e imaterial. A divulgacéo
da cultura local, das tradicdes,

da gastronomia, dos eventos, da
identidade e das caracteristicas
Unicas de cada territorio constitui
um factor essencial para fortalecer
a atractividade turistica e criar
experiéncias diferenciadoras para
guem visita a regido.

A Chamusca retine condigdes
Unicas para afirmar a sua posigao
enquanto destino turistico

de exceléncia no Ribatejo. O
crescimento registado na oferta de
alojamento demonstra a confianca
dos investidores e o potencial do
concelho. Importa agora continuar
a investir numa estratégia
concertada de promocao territorial,
integrada numa visao regional
mais ampla, que permita potenciar
0S recursos existentes, aumentar a
visibilidade do destino e gerar mais
valor econdmico e social para o
territorio e para a sua populagéo.

Nuno Mira
Presidente da Camara Municipal
da Chamusca
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Constancia: natureza, cultura, ciencia e lazer

O turismo assume

um papel estratégico,
promovendo a criacao de
riqueza, a valorizagao do
patrimoénio e a melhoria
da qualidade de vida da
populacéo.

O turismo desempenha um papel
fundamental no desenvolvimento
econdémico, social e cultural do concelho
de Constancia, afirmando-se como um
dos principais motores de valorizagao

do territério. Beneficiando de uma
localizagao privilegiada na confluéncia
dos rios Tejo e Zézere, o concelho oferece
aos visitantes uma combinacéo Unica de
patrimoénio natural, cultural e cientifico,
capaz de atrair diferentes publicos ao
longo de todo o ano.

Entre os principais atractivos destaca-se a
Praia Fluvial de Constancia, um espaco de
exceléncia para o lazer e o contacto com a
natureza. Situada na margem esquerda do
rio Zézere, proporciona condicOes ideais
para a pratica de actividades recreativas,

desportivas e de convivio, contribuindo
para a dinamizacdo da economia local
através da atraccao de visitantes e do
aumento da procura por servicos de
restauracao, alojamento e comércio.
O concelho disp&e ainda de um conjunto
diversificado de equipamentos turisticos e
educativos que enriquecem a experiéncia
dos visitantes, nomeadamente o Parque
Ambiental de Santa Margarida e o
Borboletario Tropical, o Centro Ciéncia
Viva de Constancia, 0 Museu dos Rios
e das Artes Maritimas e a memoria da
presenca de Camdes na vila, com destaque
para a Casa Memoria, o0 Jardim-Horto e o
Monumento a Camd@es.
Em conjunto, estes recursos e
equipamentos fazem de Constancia um
destino turistico de elevada qualidade,
capaz de conciliar natureza, cultura,
ciéncia e lazer. O turismo assume, assim,
um papel estratégico no desenvolvimento
sustentavel do concelho, promovendo
a criacdo de riqueza, a valorizacéo do
patrimonio e a melhoria da qualidade de
vida da populagéo local.
Sérgio Oliveira
Presidente da Camara
Municipal de Constancia

foto O MIRANTE

Sérgio Oliveira
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Alpiarca: um territorio
com muito por descobrir no Ribatejo

So6nia
Sanfona

Um territorio que
soube transformar a
sua heranca histoérica,
cultural e agricola
num factor distintivo
de desenvolvimento e
projeccéo regional e
nacional.

Num pais onde a competitividade
turistica é cada vez mais exigente,
Alpiarca tem sabido afirmar-se
como um destino de autenticidade,
qualidade e identidade,
conquistando um lugar de crescente
relevancia no panorama regional e
nacional.

Situada no coracéo do Ribatejo,
Alpiarca retine atributos que
muitos destinos procuram, mas
poucos conseguem combinar de
forma tdo harmoniosa. Patriménio
cultural de elevado valor,
paisagens naturais preservadas,
tradicao agricola, enoturismo de
exceléncia, gastronomia genuina

e uma forte ligacao as suas raizes.
Esta conjugacéo permite oferecer
experiéncias diferenciadoras,
capazes de responder as

foto O MIRANTE

expectativas do actual visitante,
cada vez mais interessado em
destinos auténticos e sustentaveis.
A Casa dos Patudos constitui

um dos maiores simbolos desta
afirmacdo. Legado impar de José
Relvas, representa um patriménio
de relevancia nacional, reunindo
historia, arte, cultura e memoria
num espaco singular que atrai
visitantes de todo o pais. A sua
importancia ultrapassa as fronteiras
do concelho, projectando Alpiarca
como um destino cultural de
referéncia.

Mas Alpiarca néo vive apenas da
riqueza do seu patriménio historico.
O concelho tem sabido valorizar os
Seus recursos naturais, destacando-
se a Reserva Natural do Cavalo
Sorraia, um dos mais emblematicos
simbolos da biodiversidade
nacional. A preservacdo desta raca
ancestral constitui um exemplo de
COMPromisso com a conservagdo da
natureza e reforca a singularidade
da oferta turistica local.

Neste contexto, merece também
destaque a Reserva Natural Local
do Paul da Goucha, um espaco

de elevado valor ecolégico e
paisagistico, que contribui de forma
significativa para a preservacao da

biodiversidade e para a valorizacido
ambiental do territdrio, reforcando
a identidade natural do concelho.
Também os vinhos e as casas
agricolas desempenham um

papel fundamental na projecao

do territdrio. A exceléncia dos
produtores locais, associada a
tradicao agricola que moldou a
identidade do concelho, oferece
experiéncias auténticas que
aproximam visitantes da cultura
ribatejana. A gastronomia, rica

em sabores e tradicdo, e a dogaria
regional completam uma oferta
capaz de despertar memorias e
emogdes, transformando cada visita
numa experiéncia unica.

Num contexto em que os territérios
procuram diferenciar-se, Alpiarca
destaca-se pela sua capacidade

de preservar a autenticidade,

sem abdicar da modernidade. E
um concelho que valoriza o seu
passado, investe no presente e
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olha para o futuro com ambig&o. O
crescente reconhecimento turistico
gue tem vindo a conquistar resulta,
precisamente desta visdo estratégica
e da dedicacdo de todos aqueles que
acreditam no potencial da sua terra.
Alpiarca é hoje muito mais do
que um destino a visitar. E um
exemplo de como a identidade,
0 patrimonio, a naturezae a
cultura podem constituir motores
de desenvolvimento e afirmacao
territorial.
No contexto regional e nacional,
0 seu prestigio continua a crescer,
sustentado por uma riqueza
Unica que merece ser conhecida,
valorizada e celebrada. E, sem
davida, uma das joias mais
auténticas do Ribatejo e um motivo
de orgulho para todos os que nela
vivem e acreditam.
Soénia Sanfona
Presidente a Camara
Municipal de Alpiarca
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Abrantes é um territorio
para descobrir, viver e sentir

Ponto de passagem
para muitos,
transforma-se em

lugar de regresso para

qguem descobre o que
o concelho tem para
oferecer.

Abrantes tem hoje um lugar

de prestigio no mapa turistico
regional e nacional porque
soube afirmar aquilo que o
torna diferente. Uma identidade
prépria, construida entre o Tejo,
a historia, a cultura, a natureza e
a hospitalidade das suas gentes.
Num tempo em que muitos
destinos procuram parecer
iguais, Abrantes tem a vantagem
de ser auténtica. E cidade de
colina e de rio, com o Castelo/
Fortaleza a dominar a paisagem
e arecordar a importancia
estratégica que sempre teve. E
também concelho de passagem

e de encontro, atravessado pela
mitica Estrada Nacional 2 e
situado na confluéncia das Beiras,
do Alentejo e do Ribatejo, a uma
hora da capital, do mar e da
fronteira.

O prestigio turistico de Abrantes
vive também da capacidade de
transformar o seu patrimonio

em experiéncias unicas. A

Rede de Museus de Abrantes,
reforgada pelo Museu de Arte
Contemporanea Charters de
Almeida, projecta o concelho
como territério de cultura,
memoria e cria¢do. Do patriménio
histérico a arte contemporanea,
da memodria industrial as histdrias
locais, Abrantes oferece uma
vivéncia cultural muito rica.

A Natureza € outro dos nossos
grandes activos. A Albufeira de

Manuel
Valamatos

Castelo de Bode, com as praias
fluviais de Aldeia do Mato e Fontes,
afirma Abrantes como destino de
agua, lazer e actividades nauticas.
As Pequenas e Grandes Rotas,

a Grande Rota do Zézere, 0
Caminho de Fatima, os Caminhos
do Tejo, os Caminhos Literarios

e 0s miradouros espalhados pelo
concelho convidam a descobrir o
territério. O Centro Interpretativo
da Ribeira de Alcolobre, no
Crucifixo, em Tramagal, valoriza a
paisagem, ligando natureza, agua,
agricultura e memoria.

Também a mesa, Abrantes tem
argumentos que a distinguem.

O azeite, cada vez mais afirmado
através de experiéncias de
olivoturismo promovidas por
produtores do concelho, e a
Oliveira do Mouchao, uma das
mais antigas e emblematicas
oliveiras de Portugal, séo
referéncias incontornaveis da
identidade abrantina. Os vinhos
das encostas, o peixe do rio, 0
cabrito assado, as migas, o bucho
e as tripas do Pego juntam-se a

docaria onde brilham as tigeladas
e a célebre Palha de Abrantes.

Ao longo do ano, as festas
populares, a programacgao
cultural, os eventos nas freguesias,
as Festas de Abrantes, a Feira de
S&o Matias e a Feira Nacional de
Docaria Tradicional sdo alguns
dos momentos que mostram um
concelho vivo, que ndo se visita
apenas no Verao e que sabe
receber quem chega.

NO RIBATEJO ,
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Abrantes afirma-se, por isso, como
destino completo. Patrimonio,
cultura, praias fluviais, natureza,
gastronomia e autenticidade. E
ponto de passagem para muitos,
mas transforma-se em lugar de
regresso para quem descobre
0 que este concelho tem para
oferecer ao pais.
Manuel Valamatos
Presidente da Camara Municipal
de Abrantes
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Em Coruche os caminhos alargam horizontes

02 Julho 2026 | 0 MIRANTE

Um territorio que nao
se impoe de imediato,
mas que se revela
gradualmente em
quem o percorre, O
observa e o vive.

Em Coruche, a aventura faz-se
pelos caminhos do montado de
sobro, do vale do Sorraia e de
uma rede crescente de trilhos

e percursos que convidam

a exploracdo. O territério
descobre-se a pé, sobre duas
rodas ou ao ritmo tranquilo

de quem escolhe fugir aos
itinerarios previsiveis.

Aqui, a natureza ndo é apenas
cenario: é parte da experiéncia.
E é nessa combinagdo rara
entre liberdade, autenticidade e
contacto directo com a paisagem
gue Coruche se revela devagar,
sem deixar de surpreender.

Da sombra dos sobreiros a
vastidao da leziria, o territério
muda de escala, de luz e de
horizonte. A rede municipal de
percursos pedestres percorre
essa diversidade de ambientes
através de nove percursos e cerca
de 110 quilémetros de trilhos,
atravessando montados, zonas
de charneca, linhas de agua e
campos agricolas.

Ao longo do caminho alternam-
se a frescura do montado, os
horizontes abertos da leziria, a
presenca discreta das aldeias e
uma paisagem moldada, ao longo
de geragdes, pelo encontro entre
natureza e actividade humana.
Caminhar é também uma forma
de acompanhar o ritmo das
estacdes e de descobrir uma
paisagem que nunca se revela do
mesmo modo.

Também a bicicleta encontra
em Coruche um territério

raro e privilegiado. O relevo
suave, desenhado pela sucessdo

constante de pequenas subidas
e descidas, imprime uma
cadéncia natural ao percurso e
convida a explorar a amplitude
do horizonte. Ao longo de
quilémetros de caminhos
rurais e florestais, a paisagem
desenrola-se sem rupturas,
percorrendo grandes distancias
sempre em contacto com a
natureza.

Esta combinacéo singular de
condig¢des naturais e extensao de
caminhos coloca Coruche entre
os destinos de referéncia para o
cicloturismo, 0 BTT e o gravel. A
designacao de Territorio Ibérico
do Gravel e a presenca do Unico

centro de cycling homologado pela
Federacao Portuguesa de Ciclismo

com percursos integralmente
dedicados a modalidade
traduzem um reconhecimento
que ultrapassa fronteiras e

reflectem uma vocacao que parece
nascer naturalmente da propria
paisagem.

Elemento central da paisagem

e da historia local, o Sorraia
percorre a memoria e a geografia
do concelho, unindo a vila a
paisagem que a rodeia. Nas aguas
do rio encontram-se condicdes
para a canoagem, o stand up
paddle, o remo ou a observagédo
da natureza, prolongando uma
experiéncia de descoberta que
perpassa todo o concelho.

Entre o montado, a leziria,

Coruche é uma das localidades
ribatejanas que merece uma visita

os caminhos e o rio, Coruche
convida a percorrer o territorio
sem pressa, ao ritmo da
paisagem e das estagbes. Num
tempo em que quase tudo parece
acelerar, permanece como um
lugar onde ainda é possivel
manter distancia do ruido,
reencontrar a escala da natureza
e recuperar uma relagdo mais
préxima com o espaco e com o
tempo. Um territério que nédo se
impde de imediato, mas que se
revela gradualmente em quem o
percorre, 0 observa e o vive.
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Salvaterra de Magos: um territorio com alma

Falamos de
identidade, de
pertenca e de futuro.
Falamos de um
concelho que valoriza
as suas raizes e as
transforma numa
oportunidade de
desenvolvimento,

de afirmacao e de
orgulho colectivo.

Ha lugares que se visitam. E

hé& territérios que se sentem.
Salvaterra de Magos € um desses
territérios. Entre o Tejo, a

Leziria e a riqueza das tradicOes
ribatejanas, afirmamo-nos pela
autenticidade de uma identidade
construida ao longo de geragdes e
preservada como um dos nossos
maiores patrimonios.

E essa autenticidade que tem vindo
a reforgar o prestigio de Salvaterra
de Magos no contexto regional e
nacional. Quem nos visita encontra
muito mais do que paisagens ou
patrimoénio. Encontra historias,
cultura, natureza e uma forma de
viver que continua ligada as raizes
e a memdria colectiva das nossas
comunidades.

A Falcoaria Real, associada a uma
arte reconhecida pela UNESCO
como Patriménio Cultural
Imaterial da Humanidade,
representa uma heranca singular
e um simbolo de projeccao
internacional. O Escaroupim
preserva a memoria das

comunidades avieiras e a ligagéo
profunda ao Tejo. Os Bordados da
Gléria do Ribatejo testemunham
o talento, a arte e o saber-fazer
transmitidos entre gerac@es. Os
Concheiros de Muge revelam

a relevancia historica de um
territério marcado pela presenca
humana desde tempos ancestrais.
Mas a verdadeira riqueza deste
patrimonio esta no facto de
continuar vivo. Nao falamos
apenas do passado. Falamos

de identidade, de pertenga e de
futuro. Falamos de um concelho
que valoriza as suas raizes e as
transforma numa oportunidade de

desenvolvimento, de afirmagéo e
de orgulho colectivo.

Num tempo em que os visitantes
procuram experiéncias genuinas,
contacto com a natureza, cultura
e tranquilidade, Salvaterra de
Magos oferece algo cada vez mais
valorizado: autenticidade.

Uma autenticidade que se
encontra nas paisagens, nas
tradicdes, na hospitalidade das
nossas gentes e na capacidade

de proporcionar experiéncias
memoraveis.

Enquanto presidente da cAmara
municipal, acredito que o
turismo deve crescer de forma
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Helena Neves

responsavel, valorizando aquilo
gue nos distingue e criando valor
para a comunidade local. E esse 0
caminho que estamos a construir:
promover, qualificar e afirmar
Salvaterra de Magos como um
destino de referéncia, sem nunca
perder a sua esséncia.
Porque ha lugares que passam
por nés. E ha territérios que
permanecem connosco. Salvaterra
de Magos quer continuar a
afirmar-se como um territério que
fica na memoria de quem o visita.
Helena Neves
Presidente da Camara Municipal
de Salvaterra de Magos
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